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Chléb je nedilnou soucasti Zivota na celém svété

_ BRIDOR
V NEKOLIKA EISLECH

I miliarda

eur obratu v roce 2022
Je soucasti naseho kulturniho dédictvi. Kazda zemé ma jedine¢nou pekarskou tradici, kterd je zi-

vym organismem, co se z generace na generaci vyviji. At uz tradi¢ni ¢i moderni, mistni ¢i svétové,
jednotlivé recepty se misi a prizplsobuji pozadavkim zakaznikd.

Zastoupeni ve vice nez

100 zemich

Podporovat a sdilet mezi sebou pekarskeé kultury svéta o
po celém svéte

0d francouzské bagety po vynikajici norsky chléb, od maslového croissantu po japonsky croissant

z cervenych fazoli, od indické ¢apati po brazilské pao de queijo.

Abychom mohli vytvaret vyjimecné produkty, hledame inspiraci v mimoradnych znalostech a

dovednostech pekard a mistrd kuchard z celého svéta... Chléb a jemné pecivo s charakterem a

9 vyrobnich

zavodu

puvodem, které respektuji mistni specifika.

Vasen pro pekarinu pohani spolecnost Bridor jiZ od samého vzniku

Vytvaret a vyrabét nové recepty a pohravat si pri tom s ridznymi chutémi.

200 000 1

Rozvijet jedinecnou kvalitu nasich prisad a vybirat Spickové dodavatele. p o 252
vyrobkud roc¢né

Spojit pramyslovy vykon s jedinecnymi dovednostmi.

Neustupné bojovat za kvalitu a chut.

3
Zapojit zeny i muze do vSech nasich ¢innosti a podporit tak odpovédnéjsi pristup... A
Toto vSe je poslanim spolecnosti Bridor zaméstnanci
Sdilejme spolecné pekarsky talent a kultury, abychom mohli na kazdy stal prinést BRIDOR,
ty nejlepsi pekarenské vyrobky, a to ve vice nez 100 zemich po celém svété. Share the bakery cultures of the world*

2 / MANIFEST *Sdilejme svétové pekarské kultury.
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Inovace jako motor

Jiz od zalozeni spolecnosti Bridor jsou zeny i

muzi, ktefi v ni plsobi, pohanéni inovaci, ktera
je nasim motorem. Kazdy rok tak nabizime vice
nez 150 vyrobkl. Spole¢nost Bridor, ktera je
nékolikandsobnym drzitelem ceny Grand Prix
SIRHA Innovation za kvalitu svych inovaci, na-
bizi Sirokou $kalu vyrobkl odrazZejicich svétové

pekarské kultury.

4/ NASE DNA

Zachovani remeslného umeéni

Jiz vice nez 30 let se spolecnost Bridor inspiruje tradicemi
pekarského Femesla a spojuje své sily s mistry pekari,
aby vam mohla nabidnout poctivé a lahodné pecivo. Diky
prestiznim partnerstvim, jako jsou partnerstvi s Maison
Lendtre, Maison Pierre Hermé Paris a Frédéricem Lalosem,
lauredtem ceny Meilleur Ouvrier de France v kategorii pekar,
nabizi Bridor origindlni kolekce odpovidajici pozadavkim téch

Kvalita jiZ vice nez 30 let

Bridor pouziva vyrobni metody, které berou ohled na sa-
motné vyrobky a doby odpocinku nezbytné pro rozvinuti
chuti. Tymy jsou slozeny z pekar, inzenyrG a odbornikl na
kvalitu, ktefi pracuji spole¢né na vyrobé méslového peciva.
Nékteré chleby jsou vyrabény z kvasku, ktery se v nasich

vyrobnich dilndch zachovava jiz vice nez 20 let.

Clovék v srdci naseho remesla

Od roku 2019 mame volné pristupné robotické
exoskelety, které usnadnuji pracovni ¢innost
zaméstnancu v historickém vyrobnim zavodé. V
prubéhu celého roku jsou poradany pravidelné
akce na podporu integrace, bezpecnosti a pohody
na pracovisti.



KVALITA
NASICH .,
INGREDIENCI

100 % nasich béznych mouk zpracovavanych v nasich francouzskych
vyrobnich zavodech je francouzského plvodu, to znamena, Ze jsou
vyrobeny z francouzské psenice' a zpracovany v mlynech vzdalenych
méné nez 300 km od nasich vyrobnich zavodu.

PSenicné BIO mouky pouzivané k pripravé chlebl vyrabénych v nasich
francouzskych zavodech jsou také z francouzské BIO pSenice’.

Pracujeme na sepsani nasi charty ,,0dpovédné maslo Bridor“, kterou
budeme podepisovat spolu s nasimi partnery — zpracovateli a chovateli.
V nékterych receptech pouzivame maslo Charentes-Poitou s chranénym
oznaéenim piavodu, které uznavaji véichni francouzsti pekari.

0d 1. ledna 2019 pochazeji vejce ve
vyrobcich Bridor z nasich francouz-
skych zavodu od slepic z podestylko-
vého chovu. V nékterych vyrobkovych
radach pouzivame vejce od slepic
chovanych na ¢erstvém vzduchu.

(1) S vyjimkou klimatickych podminek, které znemoziuji dodavku 100 % pSenice ptvodem z Francie

BLAHO .
KONZUMENTU
LEAN
“NJ LABEL
BRIDOR
— |

K realizaci nasich receptt Clean Label Bridor? jsou
pouzivany:
prisady prirodniho pivodu
prisady s barvicimi, aromatickymi nebo textura¢nimi vlastnostmi, jako
je vanilkové aroma nebo kurkuma, ktera slouzi jako barvivo.

V nasich recepturach Clean Label Bridor je tolerovana pouze kyselina askorbova, jejiz tcinek
je rozhodujici pro konecnou kvalitu chleba a peciva. Jeji obsah nikdy nepresahuje 0,02 %.

Ambiciézni zavazek ke sniZovani obsahu soli:
2023: nase chleby budou mit maximalni obsah soli 1,3 g/100 g*

Nabidka vyrobki se snizenym obsahem soli:
Recepty vyvinuté s obsahem soli snizenym o 25 %
ve srovnani s primérem podobnych vyrobkd na trhu.

SoL\

Rada chlebi s obsahem soli niZ8im nez 0,9 %:
Tri druhy chleba, které uspokoji potieby vasich zakazniku.

=

#jepartage

74 % 86 %

Leden 2021 Leden 2023

Cil do roku 2026

100 %

CLEAN LABEL BRIDOR

(2) Rozsah pokryti Clean Label Bridor: chléb,

jemné pecivo, svacinky, briosky znacky Bridor, véetné velkoobchodni nabidky vyrobki, kromé kolekce Panidor. L
« (3) Peceny vyrobek v konzumovaném stavu, kromé chleb( Focaccia a kolekce Panidor. NAS ZAVAZEK / 5
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ZIVOTNJHO
PROSTREDI

Biodiverzita predstavuje nedilnou soucast véech
nasich budoucich projektd. Nas zdvod v Louverné
se dnes pysni 6 véelimi Uly a udrzbu okolni zelené
zajistuji ovce v ramci projektu zelenych pastvin ,Les

Moutons de ['Ouest” (Ovce ze zapadu).

e ids

7 Y o
Y0 000 ms 100% LED  — 30%

LED v nasich francouzskych vyrobnich snizeni spotieby plynu pro nase

usetiené vody roéné v nasich vyrob- zavodech: zasobniky teplé vody diky reku-

nich zavodech do konce roku 2023 peraci tepla ze strojoven pro
Leden 2020 Leden 2022 Leden 2024

diky uplatnéni adiabatické technolo-
60 % 90% 100 %

gie. Ta umoznuje stlacovat vzduch, )
pokryti

predehrev teplé sanitarni vody.

aby se z néj odstranila vlhkost.

240 MW

bude usetfeno v roce 2023 diky

instalaci fotovoltaické elektrarny 1 00 % nasi primyslové vody se vyuziva k zavlazovani
poli v blizkosti nasich vyrobnich zavodu. V roce

2021 to ¢inilo 110 000 m3 opakované pouzité vody!

Instalace systému pro mapovani spotieby
nasich vyrobnich zarizeni ndm umoznuje

spotiebu co nejlépe prizplsobit nasim

pozadavkim a zamezit tak plytvani v nasem zavodé v Louverné.

energii.

Ko, o,
8o 100 %
I
50001 naseho odpadu je nyni zhodno-

; . covano recyklaci, krmenim zvifat
CERTIFIKOVANA SPOLECNOST nebo vytapénim budov.

HOSPODARENI S ENERGIi
Tato certifikace zvysuje hodnotu

spolecnosti, které se zavazaly

snizovat svlj dopad na Zivotni
prostredi, Setfit zdroje a zlepSovat Eliminace kartonovych obald
zajistuje o 4 500 t

své vysledky prostrednictvim efek- S
= méné odpadu!

tivniho hospodareni s energii.

6/ NAS ZAVAZEK
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. DRZITEL CERTIFIKATU V OBLASTI BEZPEENOSTI A OCHRANY
Iso ZDRAVI PRI PRACI

Tato certifikace podporuje spolecnosti v zaclenovani politiky

45001 fizeni bezpecnosti a ochrany zdravi pfi préci, jejiz soucasti jsou
konkrétni cile.
Vitrsine SPOLECNOST NESOUCI 0ZNACENI ,PROUMYSLOVA VITRINA
INDUSTRIE -

DU FUTUR . 5 BUDOUCNOSTI*

5 N\ Toto oznaceni je ocenénim technologickych inovaci zamérenych
#

UEACELLEGE O A FENCH 4 na ¢lovéka v nasich vyrobnich zavodech.

Méné nez 50 %

pracovnich urazi s pracovni neschopnosti do roku 2024
ve vSech servisnich jednotkdch a ¢innostech ve svété.

%l

Hijepartage

Vroce 2021 jsme v nasich vyrobnich zavodech zavedli dva chatboty. Prvni z nich po-
skytuje zaméstnancim podporu pfi odstrafiovani problémd na vyrobnich linkach, druhy
poskytuje 24 hodin denné, 7 dni v tydnu odpovédi na otazky tykajici se lidskych zdroja.

V roce 2019 jsme do vyroby zaclenili prvni
exoskelety. Od té doby jsme k nim pridali sni-
mace svalové aktivity, které umocnuji prinos
exoskeletd.

Diky projektu HUMAN mohou zaméstnan-
ci vyuzivat personalizovany sportovni
program a posilovnu, coz jim pomaha
predchazet rizikim zranéni a muskulos-
keletalnich poruch.

Certifikaéni vzdélavaci program (CQP) s nazvem PASSEPORT
BRIDOR vyuzilo od jeho vzniku vice nez 60 zaméstnancd.
Kmotrem programu je Frédéric Lalos (nositel titulu Meilleur
ouvrier de France v oboru pekarstvi).

Mésic ¢ervenec je ve spolecnosti Bridor kazdoro¢né synonymem pro znakovou rec¢. Aby se tymy se-
znamily se znakovou Feci, poradame osvétové workshopy, které vedou neslysici zaméstnanci. Na
zaveér téchto workshopl jsou véem zaméstnancim rozdany karty s informacemi, aby mohli osvojené
praktiky uplatinovat na jednotlivych oddélenich i nadale.

NAS ZAVAZEK I 7
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Jiz nékolik let je nasim cilem sdilet svétové pekarské kultury prostrednictvim nasich vyrobkd.

Partnerstvi s séfkuchari
z celého svéta

Frédéric Lalos, nositel titulu Meilleur Ouvrier de France v kategorii pekar,

s nami spolupracuje jiz 12 let na pripravé kolekce chleb, které odrazeji
. - . . Vi jeho hlavni hodnoty, kterymi jsou dokonalost a kreativita.
Typicke vyrobky inspirované
s TS H H V roce 2021 navrhl cukrar Pierre Hermé, ktery byl v roce 2016 zvolen
mistnimi tradicemi R e L L oY e S
nejlepSim cukrarem svéta, jedine¢nou a kreativni kolekci peciva pro

. o , . e spolecnost Bridor.
Rustikal Brot: chléb vyrazné chuti pochazejici

z dilen Kamps, filidlky skupiny Le Duff v Né- Michel Roux Jr., slavny britsky kuchar s 60 000 followery na Instagramu,
mecku. je ambasadorem nasi vyrobkové rady podepsané Frédéricem Lalosem v

| . oL Anglii. Sortiment, ktery spliuje pozadavky na kvalitu a chut.
Pastel de Nata: portugalska lahidka vyrabéna

v Panidoru, nasem vyrobnim zavodé v Portu- Johann Lafer, plivodem rakousky $éfkuchar Zijici v Némecku, se ve své
galsku. zemi stal opravdovou kulinadrskou ikonou. Jiz néjaky ¢as s nami spolu-

pracuje na vyvoji novych vyrobk.

=

Vyrobky inspirované kulturami z celého
svéta, obohacené o nase francouzské
S o dovednosti

Snek Ultra Kanel: jemné peéivo inspirované skandinavskym
pekarskym uménim s intenzivni chuti skofice.

Croissant zaatar: mdslovy croissant s prichuti orientu,
kterou mu dodava smés koreni a aromatickych bylin. Frédéric Lalos Pierre Hermé Michel Roux Jr.

Chléb ve stylu Panettone: chléb bohaty na prisady, inspiro-
vany italskou brioskou.

A mnoho dalsich...!

8 / PEKARSKE KULTURY



Recepty, které vas obklopi mistnimi
pekaFskymi kulturami

Objevte vice nez 130 receptl vyvinutych nasimi $éfkuchari
a pekarskymi mistry z celého svéta! Tyto karty s recepty,
které si mzete stahnout z nasich webovych stranek, jsou
filtrovany podle okamzikd vhodnych ke konzumaci, doby
pripravy a narocnosti pripravy.
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Nase zk

Suroviny prvotfidni kvality

PSeni¢na mouka minimalné typu Té5: od roku 2021 je veskerd nase
tradi¢ni mouka vyrabéna z psenice péstované ve Francii.*

Kvasek pripravovany v nasich vyrobnich dilnach odpovida velmi
prisnym pozadavkam.

Prichut tradice

Tésto se zpracovava, hnéte a tvaruje pomalu.

Dodrzujeme dostatec¢né dlouhou dobu kynuti a odpo-
¢inku, coz zarucuje kyprou stridu a jedinecnou chut.

Peceni a predpeceni v nistéjové peci.

LkusSenost, dovednosti a kreativita

Tato nabidka inspirovana dovednostmi francouzskych pe-
kara a pekarskymi kulturami z celého svéta vam prinasi
rozsahlou vyrobkovou radu chlebt rozmanitych tvard a chuti.

Zavazek vaci lepsim stravovacim navykim _

98 % nasich chlebl nese oznaceni Clean Label Bridor.

*Pro nase francouzské vyrobni zévody. S vyjimkou klimatickych podminek, které znemoznuji dodavku 100 % pSenice plvodem z Francie.
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NAROCNOST RECEPTU (formovéni, ru

N Chleb ve francouzském stylu

Bridor Une Recette
Lendtre Professionnels

Velmi jemné dalamanky vyrobené ve spolu-
praci s Maison Lenétre, ve vétsiné pripadu

narezavané rucné.

Frédéric Lalos pro Bridor

Vybér téch nejlepsich chlebi pripravenych s Frédéricem
Lalosem, laureatem ceny Meilleur Ouvrier de France v
kategorii pekafr.

Specialni chleby Gourmets

Prémiova kolekce Bridor prindsejici Sirokou nabidku rustikalnich chlebt
intenzivni chuti.

Les Gourmands

Opravdu gurmanské chleby s bohatou texturou, sladké i slané, bohaté na prisady
a vhodné pro jakoukoli prilezitost.

Les Essentiels

Klasické tvary a jedinecné receptury pripravované predevsim
pomoci pSeni¢né mouky Label Rouge a kynutého tésta.

BOHATOST JEDNOTLIVYCH INGREDIENCI (mouka, pfisady, ...)

Chleby ze vsech
koutil svéta

Kolekce slozend z typickych vyrobku
inspirovanych mistnimi tradicemi a
vyrobku, které spojuji francouzské
dovednosti a zkuSenosti s rdznymi

kulturami svéta.

Chieby BI0 @&

Vyrobené z peclivé vybiranych BIO

surovin.

Chleby pro zdravy
zivotni styl

Kolekce s nutri¢nimi vlastnostmi, kterd
spojuje vyzivové potreby s potéSenim.

CHLEB / 11
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Bridor Une Recette Lendtre Professionnels

Bohatost francouzského pekarstvi a exkluzivni recepty pFfipravované ve
spolupraci s Maison Lenétre v PaFizi prindseji miniaturni verze, které jsou

UNE RECETTE

LENGTRE

PARIS

idedlni na servis v hotelech a restauracich. Bochanky z této vyrobkové
rady se vyznacuji svoji rafinovanosti a lahodnou chuti. Ve vét$iné pripadid

NN

jsou narezavany rucné, jsou vyrabény z kvasku a peceny v opravdové 5, Fo, «©
| ESSION
D RS
A\

kamenné peci. Pfinaseji rozmanitou nabidku potéSeni z celé rady recept, . ///57 oy \§ N
o . Va : it
tvarl a chuti. 0 A

IAMEREND NA

LA FINEDOR®

Ikonicky dalamanek, synonymum
pro francouzskou eleganci a rafi-
novanost. Dalamanky Finedor® se
vyrabi z tradi¢ni psenicné mouky
(T65) a pseniéného kvasku, a jsou
narezavany rucné. Stanou se oz-
dobou vaseho stolu a prizptsobf
se vsem vasim receptim.

Chléb je
dobry

jen kdyz=
dobre chutna.

llt;; “
. . , 22 e o | MEILLEUR
Bridor Signé f2édZsie | alez | 052,
Spolecnost Bridor spolupracovala s Frédéricem Lalosem, drzitelem ceny
Meilleur Ouvrier de France (ocenéni Nejlepsi francouzsky remeslnik), aby
mohla svym zakaznikdm nabidnout chleby, které v sobé spojuji kreativitu
s dokonalosti.

IAMERENO NA

CHLEB S OVOCEM
OD FREDERICA LALOSE

Tyto chleby Bridor od Frédérica Lalose obsahuji spravnou davku
ovoce a diky peclivé vybranym primésim spojuji jemnou stfidu s
intenzivni chuti. Jemné smési pSenicné, zZitné a pohankové mouky
umocnuji charakter téchto specialnich chlebd, jejichz chut je zjemnéna
ovocnymi prisadami.



Specialni chleby Gourmets

Chleby z této kolekce spocivaji na 3
zakladnich pilifich: kvalité, dovednos-
tech a kreativité.

Prisady jsou vybirany s nejvétsi
peclivosti a kvasky jsou vyrdbény v
nasich dilnach, kde je jim doprana
dlouhd doba kvaseni. Nabidka obsa-
huje zajimavé tvary a detaily, které se
prizplisobi vasim potrebam.

Chleby ze vSech koutli svéta

Kolekce, ve které se odrazi pekarské kultury svéta:
Chleby s charakteristickymi recepty z raznych zemi
Chleby s recepturami inspirovanymi mistnimi kulturami a
obohacené o francouzské dovednosti

V této kolekci naleznete vynikajici chleby, jako je napriklad
norsky chléb inspirovany Skandinavii nebo typicky italska
Focaccia Genovese

Les Gourmands

Chleby lahodné chuti, které se
vyznacuji svymi recepturami se
sladkymi a slanymi pfrisadami,
ale vzdy na zdakladu, ktery je
100% inspirovan francouzsky-
mi pekarskymi zkuSenostmi a
dovednostmi.

IAMERENO NA

CHLEB FOCACCIA

Vyrobek v srdci italské kulinar'ské historie! Tento vyrobek, typicky
pro italskou gastronomii, se konzumuje kdykoli béhem dne a
existuje v nékolika variantach:

/ Focaccia Ligure nebo Genovese: vlacnd, hutnd a pomérné

slana, s otvory po celém svém povrchu.

/ Focaccia Romana: nazyvana také Pinsa nabo Focaccia alla
pala. Tato focaccia je spiSe plocha a kfupava, ¢cehoz je dosazeno
dlouhou fermentaci. V katalogu Bridor ji najdete pod ndzvem
,Cinquanta“, ktery je odkazem na 50 hodin fermentace!

CHLEB /13



EPECIVO

enost a dovednost]

Listovani vysokeé kvality

Maslo je zdkladem pro prevdznou cast nasich vyrobkovych rad:
maslo s chranénym oznacenim plvodu AOP Charentes-Poitou nebo
jemné maslo, diky kterému se pecivo doslova rozpousti v Gstech.

Francouzska mouka: tradi¢ni pSeni¢na mouka vyrabéna z psenice

péstované ve Francii'.
S vejci od slepic z podestylkového chovu nebo chovanych ve volném -
vybéhu, pro nase francouzské vyrobni zavody. .

vrs U L]

Prichut tradice -
Jemné pecivo v duchu francouzské pekarské tradice.
Tésto se nechava dlouhé hodiny odpocinout, coz umoz-

nuje pripravu lahodného jemného peciva s rafinovanou
intenzivni vini a zlatavou krustou.

Flexibilita a rychlost

Vyrobky se prizplsobi kazdé situaci a jsou k dispozici bud ve
verzi PRIPRAVENO KE KYNUTI nebo PRIPRAVENO K PECENI.

Zavazek vici lepSim stravovacim navykim

86 % naseho jemného peciva nese oznaéeni Clean Label Bridor?.

14 / JEMNE PECIVO (1) Pro nase francouzské vyrobni zavody. S vyjimkou klimatickych podminek, které znemoznuji dodévku 100 % pSenice pivodem z Francie « (2) Kromé kolekce Panidor.



BOHATE RECEPTY

A Jemne pecivo po francouzsku

Bridor X Pierre Hermé Paris

Kolekce jemného peciva, které prindsi néco zcela nového jak z

hlediska chuti, tak i z hlediska jemnosti pouzitych prisad.

Bridor Une Recette Lendtre Professionnels

Dokonalost francouzského pekarstvi ve sluzbach profesionald v hotelech a

restauracich.

Eclat du Terroir

Tato rada vyjimecného jemného peciva v sobé spojuje zkusenost a dovednosti

“au Terroir

spolecnosti Bridor inspirované francouzskou tradici pekarského remesla.

Inspirace

Nova kolekce nabizejici croissanty a cokoladové rolky s vyraznou krustou,
jasné viditelnymi platy tésta a velkorysymi tvary!

Maslovy sen

Lahodné pecivo upecené podle receptu s bohatou ddvkou masla,
diky némuz se pak doslova rozpousti na jazyku.

PokusSeni

Listovani s primési poctivého masla s kapkou mléka ' a smetany ' je zarukou
neodolatelného chutového zazitku.

Les Classiques

Stridmad klasika v oblasti jemného peciva se sametovou texturou z poctivého masla.

INTENZIVNI CHUT MASLA

(1) Ve formé prasku  (2) Smésny tuk: smés koncentrovaného masla a rostlinnych tukd (nehydrogenovanych).s (3) Kvalitni rostlinny margarin vyrobeny z rostlinnych tukd

-

Jemne pecivo
pro gurmany

Rada opravdu gurmanského jemného peéiva nabizejici
dvé kolekce: gurmanské pecivo MINI a gurmanské
pecivo MAXI.

, v- Po.
Jemne pecivo ze
vSech koutu sveta

KdyZ se francouzské pekarské know-how inspiruje
svétovymi pekarskymi trendy.

[dravy zivotni €
styl a BI0 e

Kolekce, ktera v sobé spojuje nutri¢ni prinos, potéseni
a kvalitu.

Baker Solution

Jednoduché jemné pecivo s lehkou a kfupavou
strukturou, vyrobené ze smésného tuku? nebo
margarinu® nejvyssi kvality a pe¢livé vybiranych pFisad.

JEMNE PECIVO / 15



Bridor X Pierre Hermé Paris
JEDINECNA A KREATIVNI SPOLUPRACE

Na zakladé spolec¢nych hodnot a hlubokého re-
spektu vici pekarskému remeslu vytvorili Bridor
a Pierre Hermé Paris kolekci jemného peciva,
které prinasi néco zcela nového jak z hlediska
chuti, tak i z hlediska jemnosti pouzitych prisad.

Pierre Hermé v ni uplatnil stejné vysoké stan-
dardy jako v pripadé svych kreaci na zdkladé
velmi prisnych pozadavkl. Vytvoril tak pét
receptil, ve kterych spojil chuté a textury,
aby s jemnosti, ktera je mu vlastni, vykouzlil
harmonicky celek.

Vybéru kazdé prisady byla vénovdna velka
pace a zvlastni pozornost byla zamérena na
jeji ptivod: psenice z Francie, maslo z Bretané,
cokoldda z Madagaskaru, mandle z Kalifornie,
stava ze sicilskych citrond, ...

IAMEREND NA

MASLOVY CROISSANT S MANDLOVO-
PISTACIOVOU NAPLNI 80 G

Maslovy croissant z listového tésta je spojenim jemné
textury a prirozené horkosti mandli, kterd nechava
vyniknout jemnou chut pistacii. Napln je slozena jen

z marcipanu a pistaciové pasty.

16 / JEMNE PECIVO

MASLOVY CROISSANT S
MANDLOVO-CITRONOVOU NAPLNi
80 G

Tento croissant se vyznacuje jemnou naplni z ka-

lifornskych mandli, kterd je obohacena o vyraznou
chut sicilskych citront a kousky citronové kary.

Bridor Une Recette Lenotre Professionnels
PRESTIZNI SPOLUPRACE

Tato spoluprace trva jiz vice nez 20 let a je zaloZena na spolecnych
hodnotach, jako jsou vysoké naroky, prvotridni prace a kreativita.

Toto jemné pecivo se vyrdbi podle receptur pripravenych pekar-
skymi mistry z Maison Lenétre. Jejich spole¢nymi jmenovateli jsou
lahodné maslo, vytribena chut a neopakovatelné krupava textura.

0d séfkuchart pro $éfkuchare, presné tak vznikla tato prestizni

celého svéta.

IAMERENO NA

JEMNE PECIVO
SVACINKY

Delikatni a gurmanské, jemné

pecivo ve formatu svacinek pri-
nasi velké potéseni skryté v ma-
lém formatu. Své misto nalezne
na hotelovych Svédskych stolech
v dobé snidani a prestavek na
kavu béhem seminard.

NSNS TSN TSN TSNS NS NN
NN TSNS TSN TSNS NS NN
NS TSN TS S SN N
NS TS TS S SN N
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Eclat du Terroir

Eclat de Terroir ¢erpa inspiraci z francouzské pekarské tra-

dice a nabizi vam vesSkeré znalosti a dovednosti spole¢nosti

Bridor v radé jemného peciva par excellence.

Receptura zalozend na poctivém mdsle, pomalém a postup-
ném listovani a dlouhém odpocinku, jejichz vysledkem je
neopakovatelna chut, dokonala textura a vyjimecna kvalita.

0d svého vzniku je recept uchovdvan v prisné tajnosti.
Mocna prirozena viné a intenzivni chutovy ton karamelu

tohoto peciva se vSak utajit rozhodné neda.

Gurmanské jemné pecivo

Neopakovatelny zazitek spojeny s pocitem po-
téseni, ktery vyvolava nase kreativni a poctivé
jemné pecivo.

Potéseni, které prindsi, dnes plni ocekavani
nasich zdkaznikd. Touzi po novych smyslovych
zazitcich a po gurmanském potéseni z prvniho
sousta.

Lahodné jemné pecivo v sobé spojuje nové
chuté a nové textury s originalnimi tvary a
zajimavym zdobenim. Tato kolekce tak prinasi
davku originality a gurmanského pozitku pro-
strednictvim zcela nové rady chuti.

*Zdroj: studie CHD Expert pro Bridor - ¢erven 2022 — 505 konzumentd, v pekarnach

konzumentu
povazuje Maxi Finger
za velmi lahodny*

IAMERENO NA

PLNENE MINI CROISSANTY

Jemné pecivo, které prinasi vrcholny gurmansky zazitek!

I Mini croissanty 40 g propecené dozlatova

I Nacechrané ndplné bohaté na chut

I Atraktivni a barevné polevy a posypky umocnuji celkovy
dojem svoji vyraznou chutf

I Vizualné dokonald krusta, lahodné maslo a pravidelny tvar

JEMNE PECIVO / 17



SVACINKY

Listovani vysokeé kvality

Maslo je zakladem pro prevdznou ¢dast nasich vyrobkovych rad:

89 %

Francouzl povaZuje
twisty za idealni

.. .
slané svacinky pripravené k peceni, vyrobené z plundrového tésta, pecivo na aperitiv

které jim doddva krupavou texturu a zlatavy vzhled.

Francouzska mouka: tradicni pSeni¢na mouka vyrabéna z psenice

péstované ve Francii'.

Vyhradné z vajec od slepic z podestylkového chovu, pro nase
francouzské vyrobni zavody.

Bohata chut a kreativni pfistup

Lahodné, bohaté a rozmanité naplné.

Velky vybér formata: miniaturni velikosti pro vSechny okamziky
béhem dne, doma nebo na venku, a maximalni velikosti, které jsou
vhodné ke konzumaci u stolu i na cestach.

Bun’n’Roll je bochanek z listového tésta, ktery nabizi bezpocet
moznosti pripravy lahodnych receptd, slanych i sladkych.

Rychla pfiprava TR
Nabidka vyrobkl pripravenych k peceni, umoznujicich rychlou a
snadnou realizaci, kterd jim zarucuje cerstvost za vSech okolnosti. ——

IAMERENO NA N

Zavazek vugi lepSim stravovacim navykum AT TASTIEKA Z LISTOVEHO TESTA SE SYREM
BRiooR LA VACHE QUI RIT® (VESELA KRAVA)

/ Listové tésto pripravené k peceni plnéné jemnym syrem La Vache Qui
Rit® (Veseld krava)
/ Vizudlné dokonald textura listového tésta, maslo a dozlatova propecend krusta

Velkorysé ‘:‘:‘ }
rozméry s T

76 % nasich slanych svacinek nese oznaéeni Clean Label Bridor?.

(1) Pro nase francouzské vyrobni zavody. S vyjimkou klimatickych podminek, které znemozuji IV krabickach naleznou konzumenti sacky nebo nalepky pojedndvajici o znacce

5 dodavku 100 % psSenice z Francie * (2) Kromé kolekce Panidor. « (3) Zdroj: studie CHD Expert
18 / SVACINKY pro Bridor — ¢erven 2022 - 505 konzumentd, v pekarnach La vache qui rit® (Veseld krava) je znacka spole¢nosti BEL



Vyrobeno

v
PORTUGALSKU

Evropant
zna Pastel
de Nata*

IAMEREND NA

BY H
PASTEL DE NATA p@or

Kolacek inspirovany tradi¢ni recepturou tohoto typicky portugalského peciva je
prodchnuty vini dalek, kterd vychazi z jemného krému, v némz najdeme na-
dech skofice a citronové kary. Krasné krupavé, jemné karamelizované listové
tésto, si vas dokonale podmani! Dnes je tento vyrobek vyhlaseny a oblibeny

po celém svété. K dispozici ve dvou variantadch: s mdslem a margarinem.

Pasteis jsou soucasti nabidky Panidor, coz je znacka spole¢nosti Bridor.

© UNE RECETT

LENOTRE

Bridor Une Recette
Lendtre Professionnels

Bridor a véhlasné pekarstvi Maison Lendtre dali sily d(;hromady a
vysledkem jsou jedinecné makronky s propracovanym vzhledem, inten- -
zivni chuti a vzneSenymi ingrediencemi. Tato Fada v sobé odrazi tradice
francouzského cukrarského peciva: makronky s maslovym krémem,
cokoladovou naplni nebo dzemem.

Delikatesy znacky Bridor

Jedinecna kolekce vynikajicich makronek: elegantni a moderni tvary
vyrobené z prisad nejvyssi kvality a s ohledem na pravidla francouz-
ského pekarského umeéni. P Iy

1 »? o
Pecivo ze vSech koutu svét Ao %

Gurménské vyrobky plné chuti, které jsou opravdovymi symboly
mistnich pekarskych kultur, jako jsou madlenky, ikonické francouzské
pecivo, muffiny, jejichz recept k ndm byl dovezen pFimo'ze Spojenych
statd, nebo Pasté_l de Nata, typickd portugalska pochoutka. -
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NA BI0 Si SNADNO ZVYKNEME!

TAJEMSTVI BIO CHLEBU A JEMNEHO PECIVA BRIDOR?

Vynikajici chut!
Spolec¢nost Bridor se zavazuje, Ze bude svym

zadkaznikim nabizet predevsim vyrobky vyni-
kajici chuti!

Jen to nejnutné;jsi

Vsechny vyrobky z rady BIO jsou vyrabény v
souladu s chartou Clean Label Bridor.

Cil: francouzsky piivod vSude,
kde je to mozné

VSechny suroviny, které pouzivame k pripravé nasich
receptl, prochazi peclivym vybérem:
Francouzska psSenice k pripravé chleba.
PSeni¢nd mouka a maslo vyrabéné ve Francii pro
pripravu jemného peciva.

Nasim cilem je pouzivat co nejvice prisad pochazeji-
cich z Francie, nebot 100% francouzsky ptvod u vsech
prisad neni mozny! VSechny prisady totiz nerostou ve
Francii a bezpochyby ani nikdy neporostou.

Lavazek viici planeté

Vyrobkova rada BIO je soucasti zdvazku spolecnosti Bridor,
jehoZ podstatou je ochrana Zivotniho prostredi.

To s sebou prinasi jasné a presné stanovené faze:
Vyuziti odpadu

Hospodareni s vodou a ochrana pldy
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Po
Maslové couque W'

NOVA RADA TYPICKYCH
BELGICKYCH VYROBKU!

Toto typické jemné pecivo pochazejici z Belgie je vyrdbéno z plun-
drového tésta (tésto na croissanty).

0d croissantu se couque liSi svym tvarem. Na rozdil od croissantu,
ktery se vyrabi ze stoceného trojuhelniku tésta, ma couque pred
tvarovanim formu kosoctverce.

Listovani s pravym maslem

Dozlatova propecené vyrobky pravidelnych tvart a vynikajici chuti
Velkorysé rozméry

Extra jemna ki'upava textura

7 K dispozici ve verzi ,pFipraveno ke kynuti“ a ,,pfFipraveno k peceni*

Jo
Ciabatta Jj Nl )

WROBKO\/A /éADA CHLEBU
ZE SLUNNE ITALIE!

Ciabatta je referenci pro pekarskou kulturu Italie.
Tento Siroky a plochy chléb se tési stejné oblibé jako
francouzska bageta a pouziva se k pripravé sendvicl
s celou radou ingredienci.

Objevte recepty Bridor inspirované italskou tradici
V se Spetkou francouzského pekarského umeéni, jejichz

40519 CIABATTA NATURAL 100 G zakladem je chléb ciabatta:

37147 CIABATTA NATURAE 140 G

41331 CIABATTA NATURAL 330G

37140 CIABATTA NATURAL 140 G

31612 CIABATTA S OLIVOVYM OLEJEM

Kvalitni prisady: mouka Té65 a extra panensky
olivovy olej.
ProdlouZena doba hydratace a dokonala fermenta-

40943 COUQUE S

y ce doddavaji tomuto chlebu vynikajici chut a stfidce X 64 PRIPRAVENO K RECENIN
P LT Sl o e 40944 COUQUE NATURAL 80GX /Bt
YRICKOUIDONOMIEOS K 141 PRIPRAVENO KE KYNUTI @
Mékka strida, ktera se rozpousti na jazyku. 40961 COUQUE S ROZINKAMI 85 G X :
135 PRIPRAVENO KE KYNUTI !



/5 %

francouzskych 3 ; 3 ’
ZNAMENITOST NEMECKEHO PEKARSTVI!

konzumentl povazuje

tyto vyrobky za lahodné*
Spolecnost Bridor se spojila s firmou Kamps, aby mohla nabizet profesiona-

lam chleby inspirované Cisté némeckou pekarskou tradici. Tyto chleby jsou
peceny ve formach v Némecku a umoznuji celému svéta poznat podstatu
némecké kultury!

41289 TROJHRANEK VOLLKORN S ZITEM A SEMINKY 750 g x 12
Vynika svym originalnim trojihelnikovym tvarem.

//
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/]
15
%/
//
//
!/
//
/Y
/i
//

Recept obsahuje 100 % zitné mouky, Zitny kvasek a Spetku Fepného cukru
, coz mu doddava sladkokyselou prichut.

Velmi hutnd hnéda stfida obohacena o slunecnicova, lnéna a sezamova
seminka (19 %).

Povrch je zcela pokryty seminky, coz mu dodava kfupavost a pritazlivy
vzhled.

e e X
Sty T

e
—

41288 CHLEB KURBISKERN S DYNOVYMI SEMINKY 750 g x 7
Chléb je vyroben z Zitné mouky, pSeni¢né mouky a kvasku, coz mu dodava

S
e

jemnou konzistenci.

S~
~

Strida hutna a bohata na seminka (19 %): dyné, slunecnice, len, sezam a
ovesné vlocky.

=
s

Povrch je zcela pokryty dynovymi a slunecnicovymi seminky, coz jej Cini
jesté krupavéjsim.

PRAKTICKE CHLEBY:
U téchto chlebt jsou k dispozici rizné moznosti zpracovani, které vyhovuji
riznym potfebdm (rozmrazovani pred pecenim, prosté rozmrazovani nebo

S T g
S e S L

prosté peceni).

o
S

8 3 W Francouzl uvadi, Ze tyto chleby pecené ve formé
0 maji prakticky tvar a snadno se kraji*

BOHATE
41289 TROJHRANEK VOLLKORN 750 G X12 [ 7 e
41288 CHLEB KURBISKERN 750 G X 7 NS

*Zdroj: studie CHD Expert pro Bridor - ¢erven 2022 - 505 konzument(, v pekarnach NOVINKY / 23



NOVY TREND NA TRHU
SE SVACINKAMI

Rist prodeje svacinek se syrem je odhadovan na 6,3 %
mezi rokem 2022 a rokem 2030 (vyjadieni hodnoty)?

k.
7

41252 MRIZKA SE SUNKOU A SYREM 100 G X 70
PRIPRAVENO K PECENI

62 %

konzumentl povaZuje
svacinky se syrem za

opravdu lahodné’ 41251

FINGER SE SYREM 90 G X

60 PRIPRAVENO K PECENI MriZka se Sunkou a syrem ze smésného tuku

GURMANSKE LISTOVE
TESTO PRO MALE | VELKE!

Finger se syrem
LAHODNA SVACINKA Z LISTOVEHO TESTA SE SYREM!

Lahodny krémovy stied s krajenou Sunkou a syrem, to vée v sametové
besamelové omacce, jinymi slovy neodolatelné
Recept provedeny na zdkladé smésného tuku: smési cukrarského

/ Bohata a krémova syrova napli (31 % naplné)
masla a margarinu

/ Listovani s poctivym maslem je zarukou dozlatova propecenych delikates s jemnou a

ki'upavou texturou Listové tésto s obsahem masla, které mu dodava jedinecnou, jemné

maslovou chut

/ Strouhany syr na povrchu mu dodava jesté lahodnéjsi chut
Velkorysy rozmeér a hmotnost 100 g jsou praktické a usnadnuji drzeni

/ Velky format 90 g je idealni pro slané i sladké pauzy béhem dne i jako doprovod k jidlu.
v ruce. Idedlni ke konzumaci u stolu nebo v rychlosti béhem dne.

24 [/ NOVINKY (1) Studie CHD Expert pro Bridor - ¢erven 2022 - 505 konzumentd, v pekarnach « (2) Cheese Snacks Market Size, Share & Trends Analysis Report, Forecasts 2022-2030



Baker Solution

9 novych druhi jemného peciva vyrobeného
Z margarinu nebo smésného tuku

baker
| SOLUTION

Jednoduché jemné pecivo s lehkou a kFupavou krustou, vyrobené ze smésného tuku' nebo margarinu?

nejvyssi kvality a peclivé vybiranych prisad. Vsechny vyrobky z této rady jsou pripraveny k peceni.

RADA VYROBKU ZE SMESNEHO TUKU
Kombinace primési rostlinného plvodu a vyni-
kajiciho masla v radé vyrobkd nejvyssi kvality.

Receptury s obsahem cukrarského masla, které
pecivu dodava typickou maslovou chut
Jemné pecivo s vizudlné dokonalou krustou a
velkorysymi tvary

Margarin vyrobeny z peclivé vybiraného oleje
Vyrobky nejvyssi kvality za zajimavé ceny

RADA S MARGARINEM
Jemné pecivo z kvalitniho margarinu a peclivé
vybiranych surovin.

Jedine¢na chut
Vyrobky nejvyssi kvality za zajimavé ceny

40839 MINI COKOLADOVA ROLKA 32 G X 240
PRIPRAVENO K PECENI

40841 MINI ROZINKOVY SNEK 35 G X 260 PRI-
PRAVENO K PECENI

40837 MINI CROISSANT 30 G X 240 PRIPRAVENO K PECENI

40838 MINI CROISSANT VICEZRNNY 35 G X 180 PRIPRAVENO K PECENI

40882 ROZINKOVY SNEK 110 G X 60 PRIPRAVENO K PECENI

40884 CROISSANT PLNENY KAKAOVO-ORISKOVOU NAPLNI 90 G X 40 PRIPRAVENO K PECENI

40883 CROISSANT S MERUNKOVOU NAPLNI
90 G X 40 PRIPRAVENO K PECENI

40880 CROISSANT PLNENY VANILKOVYM KREMEM

100 G X 50 PRIPRAVENO K PECENI

(1) Smésny tuk: smés koncentrovaného masla a rostlinnych tukd (nehydrogenovanych)

« (2) Kvalitni rostlinny margarin « (3) 100% zemédélskych prisad rostlinného pavodu

/
/\/ega Vlé/ke NOVA RADA LAHODNYCH VYROBKU

. < y 3
PECIVO 100% ROSTLINNEHO PUVODU"!

Jemné pecivo vyrobené z peclivé vybiranych surovin:

margarin nejvyssi kvality a pSeni¢nd mouka francouzského plvodu

Jedinecnd chut a lehkd kfupava textura

Velkorysy tvar

Krusta rostlinného pavodu (hrachovy protein, voda, cukr) umoznuje dokonalé propeceni
Recept Clean Label Bridor

41241 CROISSANT VEGAN 70 G X 60 PRIPRAVENO K PECENI
41221 €O

LEAN
OVA ROLKA VEGAN 80 G X 60 PRIPRAVENO K PECENI N &5

ZAM E FVQ E N U NA MARGARIN BRIDOR

Po mnoha letech hledani idealnich surovin spolu s nasimi dodavateli jsme vybrali margarin,

ktery nabizi jedinecné vlastnosti:

/ Jeho bod rozpousténi je podobny bodu rozpousténi masla, coz ma za nasledek podobnou
texturu a spise neutralni chut.

/ Zvlastni zaméreni na vybér oleje: palmovy olej certifikovany RSPO (hmotnostni bi-
lance), kokosovy olej, repkovy olej (véechny rostlinné oleje jsou nehydrogenované).
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Chleb pro skutecné labu:

VYNIKAJICI CHLEBY
OBOHACENE 0O PRISADY!

Kukufriény chléb 300 g
Vizualné pritazlivy chléb s vyraznou a ojedinélou chuti

Harmonické spojeni pSeni¢né mouky s kukufi¢nou
Spetka kurkumy, ktera dodéva stridé péknou zlutou
barvu

Povrch posypany kukufiénou moukou poskytuje

Celozrnny chléb BIO

33 % spotiebitelll z celého svéta se domniva, ze

.CERTIFIKACE BIO" dodava pekarskému vyrobku zaruku

vyssi kvality*.
Celozrnny chléb BIO je vynikajici chléb intenzivni chuti
Vyrabi se z mouky T150 pochazejici z biologického
zemédélstvi, kterd obsahuje vsechny prvky pseni¢ného
zrna, které ji dodava jedinecnou chut a hnédou barvu
Kvasek z celozrnné psSenicné mouky mu dodava
pikantné ovocnou prichut

krupavou konzistenci Spetka soli z Guérande

Jemné sladka prichut diky slunec¢nicovym semin- Bohaty na vlakninu, zdroj bilkovin a Clean Label Bridor

kam, ktera se rozplyvaji v tésté
Clean Label Bridor, zdroj vlakniny a bilkovin

~x . P LEAN
40495 KUKURICNY CHLEB 300 G X 30 BdGR

T —-—

41170
CELOZRNNY CHLEB BIO 330 G X 2

Chléb s oriSky 300 g

Rustikalni chléb s bohatou primési oriskl

LEAN
LABEL .
BRIDOR

Vyrazny obsah ofiski (15 %) poskytuje kifupavy po-
vrch a intenzivni chut

Zitnd mouka a Spetka sladové jeéné mouky davaji
stridce krasnou barvu

PSeni¢ény kvasek umoziuje specifickou pfipravu
chleba a dodava mu prichut cerealii

40496 CHLEB S ORISKY [ /&a"
300G X 28 1Y st
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SLUZBY NA DOSAH

ZKUSENOSTI SPOLECNOSTI BRIDOR NA DOSAH

100% digitalni katalog I —

S vice nez 300 produkty a 21 kolekcemi je ide- 3\ ' i T _“_-'f;_: _j:;—
alnim prostredkem k seznameni se s kompletni - S -
nabidkou spolecnosti Bridor. Diky automatickym e & ’;
aktualizacim vam umoznuje vybirat si vyrobky, sy ;“'—":'“- s
které nejlépe vyhovuji vasim potiebam. - = -
I 7, & _|oNp
Zcela interaktivni podpora, 100% digitalni katalog, ; . e e tp vy anpare s

ktery je automaticky aktualizovan a obsahuje témér

2 780 referenci a praktickych informaci.

Stdhnout [ Ex¥I[E]
katalog #'ﬁ_,"n?

o #ﬁ
x OB

Vas personalizovany uZivatelsky prostor

PROSTREDNICTVIM SVEHO UZIVATELSKEHO UCTU BUDETE MIT
PRISTUP KE VSEM INFORMACIM NA STRANKACH BRIDOR.COM*

BRIDOR . .
i V tomto prostoru mlzete spravovat svlij seznam

oblibenych vyrobki a ziskat pristup ke konkrétnim
informacim a referencim.

MUzZete zde také sledovat vSechny své objednavky,

ziskat pristup k historii ndkupd a stahovat dokumenty
tykajici se vyrobki (technické listy, propagacni infor-
mace, paletizace...).

Platforma vadm také umoziuje komunikovat s nasim

zdkaznickym centrem v redlném case.

*Chcete-li ziskat pristup ke svému Uctu on-line, obratte se na nas tym (commercialfrance@groupeleduff.com ve Francii / exportsales@groupeleduff.com ve vsech ostatnich zemich).

Pristup k pokyniim
k peceni

Prostrednictvim nasi aplikace ziskate pristup k
cennym radam nasich mistrd pekara.

JEDNODUCHE INSTRUKTAZNI VIDEO

Pomoci kratkych videi mazete
@ sledovat pribéh pripravy
nasich vyrobka a zjistit, jak
dosahnout dokonalého peceni.

www.bridor.com/
videos

APLIKACE BRIDOR, NASTROJ,
KTERY VAM USNADNI PECENI

Aplikace se prizpUsobi vasim pozadavkim a ome-
zenim a umozni vam nastavit peceni kazdé 2 hodiny
a nabizet tak pecivo nejvyssi kvality.

Upresnéte nasledujici udaje:
typ vyrobku
typ pece
pocet plechl
pocet klientl

vase casy poskytovani sluzeb

a obdrzite optimalni program peceni.

= 2 stimnoutv
}’ Google Play @& App Store
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