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ZA\/AZEK SPOLECNOSTI BRIDOR

* * %
VUC| POTESENI, ZDRAVI

A SPRAVNYM POSTUPUM

\/ PEKARSTVI.
* % %

Pectivy l/%éé?‘a

uslechtilych surovin:

Mouky od mistnich mlynard, domaci kvasek

pripravovany séfkuchari, jemné maslové
francouzské pecivo.

Z Vijroba gofiledlivyici
postupy a produkty:

Pomalé hnétenf tésta, jemné
a postupné listkovani,
dlouhy odpocinek.

& Vijrobreové riadly vylyoriené
s ohledem na zdravi a Zivotni styl:

Chleby bohaté na vlakninu nebo zdroje vlakniny.
Rada BIO s osvédcenim ECOCERT. -
Bez lepku.

(i Oy pristupu, kiery

uplatiujeme v oblasti vyroby
avedeni podniku, 99

slavime Uspéchy jiz celych 3 O LET.




PRO UDRZITELNY ROZVOJ

1

nejvetsi
vyzva
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UdrZitelny rozvoj je pro nas i pro nase zakazniky velkou vyzvou, a proto se snazime jit piikladem
ve vsech ¢innostech. Zavedli jsme politiku spolecenské zodpovédnosti, které je postavena na 3
zasadnich bodech:

na nasich spotrebitelich, spolupracovnicich a na Zivotnim prostredi.

Abychom své podnikéani provadéli transparentnim zplsobem, pfijali jsme eticky kodex, k jehoz
respektovani se zavazuiji vsichni nasi spolupracovnici pfi jednani se vSemi zainteresovanymi stranami,
ato jak na interni, tak i externi Grovni. Zvlasté jsme se zamérili na budovant trvalych vztahd s nasimi
dodavateli, a za timto Ucelem jsme vypracovali chartu odpovédného nakupu, ve které jsou upfesnény
nase zavazky a ocekavani.

Ve spolecnosti Bridor se lidé nachézeji ve stfedu veskerého zajmu a potvrzuji tak réent, které je mivelmi
blizké: ,Nejvétsim bohatstvim je clovék®. Proto se snazime chranit prostredi, ve kterém nasi lidé pracuiji.
Ve viem, co délame, jsme hrdi na to, Ze nase postupy pomahaji posilovat a zlepSovat vysledky

nasich zakaznikd.

Louis Le Duff

N EJVETS]’:M BOHATSTV]’:M Prezident a zakladatel
JE CLOVEK

Spotrebitelé

Poskytovat zakaznikim vyrobky nejvyssi kvality
podporovanim odpovédné spotfeby a zajistovanim
bezpecnosti potravin.

Spolupracovnici

I

Vytvaret motivujici a stimulujici pracovni podminky pro

blaho nasich zaméstnancli a zajistit stabilitu pracovnisily.

Zivotni prostredi

Minimalizovat dopad nasi ¢innosti na Zivotni prostredi ve
vsech fazich naseho podnikani, pocinaje vyrobou produktd

aZz do koncejejich Zivotnosti.

o
ecoyadis







Dokonalost a tvarci pristup, potéseni a gurmanstvi, jiz 30 let
rozjasnuje znacka Bridor cely svét a s hrdosti mu predava
hodnoty francouzského zivotniho stylu. Spolec¢nost Bridor,
prakopnik v navazovani vyjimecnych partnerstvi se znamymi
Séfkuchari, inovuje kazdym dnem a jiz dnes udava smér,
kterym se budeme ubirat zitra, s respektem vici pekarskému

umeéni a tradicim.

A pro vas vSechny, vérni zakaznici a zaniceni spolupracovnici,
mame dnes jen jedno slovo, kterym bychom radi oslavili

30 let inovaci, radosti a uspécha: DEKUJEME!

FRANCOUZSKE JEDINECNOST]
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1988

Zrozeni znacky BRIDOR
dodavajici vyrobky do restauraci
Brioche Dorée

1990

Zahajeni vyroby croissantu
smaslem AOC
Charentes-Poitou

1997

Licencni smlouva
SLENOTRE a
vyvoz vyrobkil do Japonska

2001

Prace na vyvoji rady jemného
peciva pripraveného k peceni

2005

Zahajeni
vyroby chleba
v Servon sur Vilaine

2006

Zrozeni znacky Eclat du Terroir,
ktera se stala referenci
pro pekarské mistry

2009

Nova vyrobkova rada
jemného peciva BIO

2010

Spoluprace s

Frédéricem Lalosem,
drzitelem ocenéni ,Meilleur
Ouvrier de France boulanger

2011

Zahajeni partnerstvi
sBocuse d’Or

A

Zahajeni vyroby
makronek

2014

Zahajeni provozu vyrobniho
zavodu v Louverné

2015

Nova rada bezlepkovych
vyrobkd, Grand Prix Sirha a
Trophée Europain Innovation

2017

Zahajeni vyroby Bun’n’Roll,
Grand Prix Sirha Innovation

2018

BRIDOR slavi 30 let francouzské
jedinecnosti!




NABIDKA CHLERU
i 100

VYBRANYCH CHLEBU
VWHRADNE PREDPECENYCH
NEBO PECENYCH V TRADICNI

KAMENNE PEC|
* % %

i oty
minimalné T65 (tradi¢ni mouka).

Misini 27
= mlynai

-

se nachazeji méné nez 200 km
«+«0..0...0dnasich provozoven.

Chut’ tradice
S respektem zpracovavana tésta, kterym dopravame

pomalé hnéteni a dlouhou fermentaci,

Z abychom svym zékaznikdm mohli doprat kyprou stfidku s
pfirozené intenzivni chuti.

JSedinecnodl a Wirdi prislup
Nabidka postavena na bohatych zkuSenostech
francouzskych pekari ¢iinspirovana

jedinecnymi zkusenostmi svétovych pekard.

'> Nabidka é la carte
Snidané, obéd
¢i svacina:

na miru Sita fada schopna vyhovét potfebam
‘ kazdého profesionala. ‘

0= ———0




CHLEBY ve francouzském stylu

- BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE
s PROFESSIONNEL

Bochanky vyrobené na zakladé rafinovanych a exkluzivnich
receptl navrZzenych profesionalnimi pekari z
Maison Lendtre Paris.

f,,_,,__ FREDERIC LALOS PRO BRIDOR
=-===" Vynikajici chleby jedine¢nych tvar(, které
nabizeji jemnou a dokonale vyvaZenou chut.

SPECIALNi CHLEBY ,GOURMETS*
Specialni chleby vyrabéné tak, aby milovnikdim peciva umoznily
vydat se na jedinecnou cestu do svéta pekarského femesla.

SPECIALNI CHLEBY ,ESSENTIELS®
Chleby plnici veskeré pozadavky kazdodenniho Zivota.

SPECIALNi CHLEBY , GOURMANDS*
Labuznické chleby obohacené o Spetku fantazie vychazejici ze
zkuSenosti francouzskych pekara.

-d-& RADA ,EVASION“

Rada odhalujici zcela nové horizonty pekafstvi.

P
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CHLEBY ve francouzskéem stylu

Bridor Une
Recette LenoOtre
Professionnel

To nejlepsi z francouzského pekarstvi v

miniaturnim formatu uréeném

profesionaldim v oblasti hoteliérstvi a
pohostinstvi.
Recepty koncipované pekarskymi znalci v Maison
Lendtre: klasické receptury ¢i kreativni inovace, bohaté
na chuté a originaln{ piimési. Rada vynikajicich bochankii
a chlebl malého forméatu je édou na pekarské umeént,
fezy na vsech bochéncich jsou provadény rucné.
Vyjimecny pristup umoznujici nabizet chleby a bochanky

jedinecného vzhledu.

CHLEBY MALEHO FORMATU FINEDOR®

36768 Finedor
starofrancouzsky 50 g x 50 Wi+

36766 Finedor®s paprickou
Espelette 45 g x 50

31824 Finedor® Maxi 80 g x 50 ) ‘
31692 Finedor® Epi 40 g x 40

31823 Finedor®s Cernymi 30895 Finedor® 36767 Finedor® rustik
olivami a tymidnem 50 g x 50 natural 45 g x 50 45gx50 KUASEK



BOCHANKY

30896 Rustikalni ¢tyrhranek Poolish 40 g x 50 Pﬂl%i]AﬁI”gEH

30893 Bochdanek rustik 45 gx 60 glills
KuiSEx e

30898 Bochanek se seminky HIE
a cerealiemi 45 g x 60 KVASEK TS

32993 otankonbochinekasgxsn [

—— - B
33994 Zitny bochanek 50 g x 50 wisex BT

30897 Trojhranek se zelenymi olivami 45 g x 45

31588 Vybér bochanki Prestige 45 g x 90
(30 Finedor® natural + 30 bochankd se seminky a cerealiemi
+30 trojhranka se zelenymi olivami)

‘ CHLEBY PRO CATERIN

o

30894 Chléb s ovocem 180 gx 20

(rozinky, liskové ofisky a susené meruriky) — Vidthii+

P
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CHLEBY ve francouzskéem stylu

Frédéric
Lalos pro
Bridor

‘F.":-w.;.-:.._w Lalose a jeho

Pro Frédérica

povolani existuje
jen jediné: dokonalost. Diky tomuto
predsevzeti ziskal v roce 1997
renomovany titul Meilleur Ouvrier de

France Boulanger a spolu se znackou

Bridor vytvoril tyto jedinecné chleby
nejvyssi kvality. Nékteré jsou
zpracovavany ¢i dokonce zdobeny rucné,
a mohou se tak pysnit unikatnim
vzhledem, diky kterému se citime jako v

pekarné.

- B
HVASEK

" it

-~

i &

33363 Sitka330gx20 'm"&' hacd

32991 Piknikovy chléb 300 g x 25

10 -

32992 Ceredlnibochnik450gx 16 FNTE

_GW[_

KVASEK s

- - 0BSAHILE-
33365 Siska 540 gX 14 KVASEK Vuik+

-OBSME-

34233 Celozrnny chléb330gx26 fmted .



34671 Pohankovy chléb s rozinkami 350 g x 20 fmg hacd 34110 Zitny chléb s citrénem 330 g x 26

VLAKNNA-

34503 Miisli 280 g x 26 Vit
(brusinky, rozinky, ovesné vlocky, liskové ofisky celé, susené
meruriky, sezamova seminka, med a sekané mandle)

34230 Siskas fiky 330 gx 26

VLAKNNA+ - B3

34234 Chléb s ofechy 400 g x 25 KVASE

34673 Velky sklédany chléb 1,1 kg x8 e

~OBSHHE-

33362 Paiizské bageta 280gx25 frrd 33364 Rustikélnibageta280gx25 e .

SENDVICOVY CHLEB

33790 Ciabatta s olivovym olejem 180gx36 ——

34674 Velky cerealni bochnik 1,1 kg x 8 wise BT

11
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CHLEBY ve francouzském stylu

Specialni
chleby
,Gourmets®

Rada charakternich chlebt
vyznacujici se zavazkem vici
pekarskému uméni a nabizejici
vyrobky s pestrou organoleptickou
paletou: intenzivni chuté,
propracované tvary a zajimavé
Upravy. Tésto je zpracovavano's
vyssi Grovni hydratace a je mu
poskytovan delsi ¢as na odpocinek.
To vse za pomoci specifického
kvasku a mouky (psenicna mouka
T80 mleta na kamenném mlyné,
stejné tak Zitna nebo Spaldova

mouka).

BAGETY

36831 Bageta ,Caractére“ 280gx22 fed ‘ 32672 Bageta 1778280 gx25 fie —#f .
. Ll A
. :

-,

SENDVICOVE CHLEBY

31610 Bagetka natural 140 g x 25

31611 Bagetka se seminky [T
a ceredliemi 140 g x 28 VASEK. TS

12




‘BOCHANKY

@ 37627 Bochanek ,Caractére” 50 g x 65 m&

31520 Rustikalni ¢tyfhranek
40gx 80 wite

31480 Zitny bochanek 45 g x 60

35130 Rustikalni bulka 55 gx 70

(pSeni¢nd mouka T80 mletd na kamenném
mlyné)

VLAKNINAH

33417 Rustikalni chléb 50 g x 130 ?(BVS:QUEJIE

35262 Rustikalni chléb krouceny 500gx 10 frried

34909 Spaldovy chléb450gx 18 gills
(prodava se v sacku) KVASEK [T

35030 Zitny chléb330gx26
(prodava se v sacku) VUdNNA

30734 Rustikalni chléb 450 gx 25 m”ﬂﬁ

30735 Rustikalni chléb se RS-

seminky a ceredliemi 450 gx 30 MUY wimwir l 3

P
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,Essentiels”

Jednoduché chleby vyrabéné
v kvalité Bridor vyznacuijici se
klasickymi tvary a vyraznou

chuti, které uspokoji potreby

kazdodenniho Zivota.

36879 Bageta Extra 280 gx 22

s pSeni¢nou moukou s certifikaci Label Rouge*

34790 Bageta natural 280 gx 25
s pSeni¢nou moukou s certifikaci Label Rouge*

34792 Rustikalni bageta 280 gx 25

-OBSAHLIE-
s pSeni¢nou moukou s certifikaci Label Rouge*  [L{INI m

34791 Celozrnna bageta 280 gx 25

s pSeni¢nou moukou s certifikaci Label Rouge*

37450 Paffisky chléb 400 gx14
s psenicnou moukou s certifikaci
Label Rouge*

l 4 *nejuznavanéjsi zndmka kvality mezi francouzskymi spotrebiteli



‘BOCHANKY

37090 Bochanek vicezrnny
40 gx200

s pSeni¢nou moukou s certifikaci Label Rouge*

34921 Bochanek natural 40 g x 200
s pSeni¢nou moukou s certifikaci Label Rouge*

34971 Obdélnikovy bochanek

rustik se seminky 55 gx 140 i+
s pSeni¢nou moukou s certifikaci Label Rouge*

Q 37551 Vybér obdélnikovych
bochanku 55 gx 120
(40 Natural +40 vicezrnny

@ 37089 Obdélnikovy bochanek vicezrnny 55 g x 140 @ +40 rustikélnf se seminky)

s pSeni¢nou moukou s certifikaci Label Rouge*

34922 Obdélnikovy bochanek natural 55 g x 140
s pSeni¢nou moukou s certifikaci Label Rouge*

34250 Tycka natural 40 gx 150 p. -
" 4
E

33574 Obdélnikovy bochanek natural 34252 Obdélnikovy bochanek natural FTI=
30g 200 (LA

55gx 100 (AT Hiisek WO

33000 Kosoctvercovy bochanek

natural 55 g x 100 Vet == y . .
33002 Kosoctvercovy bochanek — Ridila

se seminky a ceredliemi 55 g x 100 MUSEN wiommis

33003 Kosoctvercovy bochanek
sypany sezamovym seminkem Wi+
55gx 100

33001 Kosoctvercovy bochanek
sypany makem 55 g x 100 i+

0 33074 Vybér kosoctvercovych

bochankd 55 g x 100 b oA
(25 natural + 25 seminka a ceredlie
+25 sezam + 25 mak)

37253 CtyFhran natural 80 g x 120 -BSHUE-

Seni¢ k rtifikaci Label Rouge* LIS , ,
S psenicoumotious certiikact tabet Houge 31586 Tenka bageta natural 70 g x 55

34793 Bagetka natural 140 g x 50

s pSeni¢nou moukou s certifikaci Label Rouge*

34794 Celozrnna bagetka 140 g x 50 35021 Bagetka sypana makem 140 g x 50

s pSeniénou moukou s certifikaci Label Rouge*  Viithini+ s pSeni¢nou moukou s certifikaci Label Rouge* VoA

15
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CHLEBY ve francouzskéem stylu

Specialni
chleby
,Gourmands’

Chleby pro extra narocné spotfebitele,

¢

0

které se vyznacuiji recepturami
obohacenymi o slané ¢i sladké
podtony, které skvéle doplriuji znalosti a

zkusenosti francouzskych pekar(.

37396 B’Break 37393 B’Break 2 druhy oliv 37394 B’Break 37395 B’Break kakao a Cokoladové
Misli 70 g x40 winme+ arozmaryn 70 g x 40 Chorizo 70 g x 40 pecicky 70 g x 40

MENSI FORMATY

37453 Fikovy L~ 34253 Tycka s Cernymi
bochadnek 55 g x 75 Wit A - olivami 45 g x 150
LR -,
. [
, o T RS , .
37452 Bochanek's .} T 's. 31720 Bochének se susenymi
vlasskymi a liskovymi LYY i W8S . rajéatyabazalkou50 gx 45 Vi

ofechy 55 gx 75

CHLEB PRO SPOLECNE CHVILE

—y 35026 Chlébsfiky330gx26 34503 Chléb miisli 280 g x 26
¥ A (prodava se v sacku) AL (prodava se v sacku) VLAKNINA
e - T

A
3o g




CHLERBY z celého svéta

CHLEB PRO
SPOLECNE
CHVILE

~ Rada
,Evasion®

_ Tato vyrobkova fada v sobé
spojuje umeéni a zkusenosti
francouzskych pekart se
vzdalenymi kulturami a

svéty, aby vam priblizila _pkvé

horizonty: jemné textury .+

zahalené do chutf ze Ctyr
35261 Chléb ve stylu
Panettone 330 gx 13

koutu svéta.

36110 Chléb ve videriském stylu 130 g x 44 37140 Ciabatta 140 g x 50 37147 Ciabatta s olivovym olejem 140 g x 50

33790 Ciabatta s olivovym olejem 31612 Ciabatta s olivovym olejem 33432 Ciabatta
a la Frédéric Lalos 180 g x 36 a zelenymi olivami 140 g x 30 s konfitovanymi raj¢aty a bazalkou 140 g x 25

Sendvicové chleby s jemnou texturou.

36415 So moelleux se susenymi rajcaty 100 g x 64 36425 So moelleux s pestem 100 g x 64

36417 So moelleux natural 100 g x 64
36100 So moelleux natural 140 g x 46

17
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NABIDKA JEMNEHO
FRANCOUZSKEHO PECIVA

- VicE NEZ-l 50 VYROBKU

JEMNEHO FRANCOUZSKEHO PECIVA
VWHRADNE 7 LISTKOVEHO TESTA

MASLO AOP JEMNE MASLO
CHARENTES-POITOU™
* % %

Podlup ici ducha
FRANCOUZSKE TRADICE
Pomala priprava, jemnost a stfidmost

Tésto dlouho odpocivé, coZ mu dodavé jedinecnou skélu bohatych
aintenzivnich chutovych variaci.

10

]—WROBKOW’CH RAD A LA CARTE—]
Semné pecivo ve francougdtem slyle.

Znamenitost a tradice.

Gutundndleé {/zwwong/ee 0eCivo
‘ Jedinecna chut a tvlrci pristup. l

Fliiprava
PRIZPUSOBIVOST A RYCHLOST

ZMRAZENY VYROBEK PRIPRAVENY KE KYNUTI e ZMRAZENY VYROBEK PRIPRAVENY K PECEN]
[ ]

Idealni feseni pro podniky T Vynikajici sluzba umoZziujici svéZest
produkujici pecivo pravidelné a ve velkém e a pruznost. Jednoduché a rychléa
v , ° v/
mMnNozstvi. o priprava.
L]

@ s=o] e * 5=5

v \ O

S )| . 3 [ ]
KEKYNUTI | K POTRENTZLOUTKEM | KPECENI | K ROZMRAZEN | K PECENI

* AOP: Chrénéné oznaceni plvodu



Jemné francouzské pecivo

BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE
! PROFESSIONNEL

To nejlepsi z francouzského pekarstvi ve sluzbach profesionall
v hoteliérstvi a pohostinstvi.

: ECLAT DU TERROIR
Tato vyrobkova fada inspirovana francouzskou tradici

predstavuje veskeré znalosti a zkuSenosti znacky Bridor,
tentokrat zaméfené na vyjimecné jemné francouzské pecivo.

CREATIONS D’HONORE

Bohata a komplexni receptura vychazejici z 30 let zkuSenosti
v oblasti jemného peciva. Kreace nabizejici jedinecny
aromaticky zazitek s intenzivnimi mlécnymi podtdny.

RADA , SUCCESS*

Specialni receptura (jemné maslo, plnotu¢né mléko a cela
pasterovana vejce) pro delikatni podtény, kypré tésto a
lahodny zaZitek pro chutové poharky.

p%

Py

JEMNE PECIVO

RADA ,,SAVOUREUX ORIGINE*

K vyrobé tohoto peciva je pouzito maslo AOP Charentes-
Poitou, coZ mu dodava intenzivni podtény s charakteristicky
jemnou strukturou.

RADA ,,SAVOUREUX

Jemné pecivo plné chuti vyrobené na zakladé receptury s
bohatym obsahem masla, které mu dodava jemnou strukturu
a intenzivni chut.

RADA ,|RRESISTIBLES®

Listkovani tésta s bohatym obsahem masla ve spojeni s novou
recepturou nebo pfimési mléka a smetany dodavaji pecivu
intenzivni a plnou chut.

RADA ,,CLASSIQUES*
Jednoduché a dostupné pecivo s jemnou strukturou
obohacené o jemné maslo.

Gurmanske francouzské pecivo

2
senr! s ¢ P "
— &J ‘T4 VYROBKOVA RADA ,MINI
.i:lﬁt:* ks tﬁi' Miniaturni variace pro milovniky lahodného peciva nabizejici
’ Sirokou $kalu forem a chuti.

VYROBKOVA RADA ,MAXI“
Unikatni zaZitek a pocit potéseni z kreativniho peciva
bohatého na chut a strukturu.




JEMNE PECIVO ve francouzském stylu

Bridor Une
Recette Lenotre
Professionnel

Spoluprace, ktera trva vice

nez 20 let, je postavena na
- spolecnych hodnotach, kterymi
jsou vysoké naroky, vytecnost a tvarci pristup.
Tyto exkluzivni recepty byly navrzeny
pekarskymi mistry z LENOTRE, jejichz cilem je
nabizet jemné maslové pecivo, vyznacujici se
jemnou chuti a jedinecnou texturou. Kazda
vyroba je certifikovana oddélenim kvality
Lendtre, coZ ji zaruCuje splnéni narocnych
pozadavk a jedinecnosti.
Tato prestiznfznacka navrzena séfkuchari pro

séfkuchare je nyni soucasti nabidky urcené tém

20



Rada ,MINIATURNI VARIACE®

32974 Croissant mini30gx195 [ .4

31778 Croissantmini30gx195 [
31800 Croissant Lunch 30 gx 200

30227 Jable¢na tasticka Lunch 40 gx 255 [, @

32973 Cokoladova rolka mini35gx210 |74

31290 Rozinkovy $nek mini30gx230 [J.[¢ 31776 Cokolddova rolka mini35gx210 [714
30300 Rozinkovy $nek Lunch 30 g x 400 31801 Cokoladova rolka Lunch 35 g x 200

& &

32972 Rozinkovy $nek mini 30 g x 230

Rada ,INCONTOURNABLES*

30995 Croissant 80 gx 120 @

31803 Cokoladova rolka 80 g x 150 @

p%

Py

JEMNE PECIVO



JEMNE PECIVO ve francouzském stylu

Eclat du Terroir

Vyrobkova fada Eclat du Terroir

Cerpéd inspiraci z tradice

francouzského pekarského uméni a

soustreduje veskeré znalosti a zkusenosti znacky

Bridor do jedinecné fady jemného peciva.
Z&kladem receptury jsou extra Cisté méaslo a
postupné listkovani tésta, kterému je pak dopFa'.n
nezbytny odpocinek. Vysledkem je tésto jedin&n
kvality, nabizejici bohatou texturu, specifickou
chutavani.

Nechte omamit vechny své smysly zlatavou
barvou, kfehkosti tésta a zcela u_n_ikj!tnicﬁu-ti
o -

karamelizovaného masla.

33982 Mini rozinkovy $nek 35 gx 200 [ENEIGIR] . ‘ 33980 Mini croissant 25 g x 200 IR

33981 Mini ¢okoladova rolka 30 g x 200 | [ENERIEAR

22



33453 Rozinkovy Snek 120 g x 99
32569 Rozinkovy $nek 130 g x 90

35203 Croissant zahnuty 70 gx 70
35022 Croissantzahnuty 70 g x 165 |

32960 Croissant50gx 120
34161 Croissant60gx70 [BREI
33230 Croissant70gx70 BRI

37383 Croissant70gx 70 Bl

p%
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JEMNE PECIVO ve francouzském stylu

Créations d’Honoré

Bohata a komplexni receptura vychazejici z 30 let zkusenosti v oblasti jemného
peciva.

Dokonalé rovnovahy je u téchto jemnych croissantl a cokoladovych rolek z
listového tésta dosaZeno spojenim psenicného kvasku, mléka a presné davky
jemného masla.

Kreace nabizejici jedinecny aromaticky zaZitek s intenzivnimi mlécnymi podtdny.

Rada ,INCONTOURNABLES®

Q

@ 37457 Cokolddova rolka 80 g x 150 [PRIPRAVEND KE KINUTI
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JEMNE PECIVO ve francouzském stylu

Rada
,ouccess”

Croissant a cokoladova rolka z
fady Success se vyznacuji pouzitim
dikladné vybiranych specifickych
prisad: jemného masla,
plnotucného mléka a celych
pasterovanych vajec.

Specialni receptura tak vytvarf
delikatni podtony, kypré tésto
a lahodny zézitek pro chutové
poharky.

Rada ,INCONTOURNABLES®

34557 Cokoladova rolka 70 g x 180 |PRIPRAVEND KE KiNUTI
32577 Cokoladova rolka 80 g x 150 |PRIPRAVEND KE KiNUTI

32566 Cokoladova rolka 70 g x 165

25
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JEMNE PECIVO ve francouzském stylu

N/
Rada
,Savoureux
id W o «

~ Origine

3-:; Lahodné jemné pecivo s maslem
AOP Charentes-Poitou.

Tajemstvi receptu se v pripadé
této vyrobkové fady skryva v

bohaté davce masla, které dodava

jemnému pecivu kiupavou a

zaroven lehkou texturu s intenzivnf o o, 2 N n

iy Y Y et lL_ =

chutf. . ‘,I_-' =y K s
vk : kv

IR W

E’j.ﬂrmmmm S RN

Rada ,MINI“

30294 Mini rozinkovy $nek 30 gx260 [.(4
30281 Mini rozinkovy Snek 30 gx 200 |PRIPRAVEND KE kVNUTI

30190 Mini croissant 20 gx 260 [ (4

30122 Mini cokoladova rolka28 gx 260 [14
30179 Mini croissant 20 g x 200

30109 Mini ¢okoladova rolka 28 g x 200
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Rada ,MINIATURNI VARIACE“

30194 Croissant mini30 gx240 [(4
30192 Croissant mini 30 g x 400

30128 Cokol4ddova rolka mini32 g x 240 [14

30298 Rozinkovy $nek mini 35 gx 260 [14 31252 Jablednd tadticka mini 40 gx 255 [1.(d
30292 Rozinkovy $nek mini 35 g x 360

30220 Vybér miniaturniho pecivax 135 [7.(4
(45 croissantd + 45 Cokoladovych rolek + 45 rozinkovych $neka)

Rada ,INCONTOURNABLES*

30198 Croissant50 gx 120 1[4
30214 Croissant60gx70 [
30199 Croissant 60 g x 180
30458 Croissant70gx60 [

30234 Jable¢na tadticka 105 gx 50 [

30277 Rozinkovy $nek 105gx60 [2(4 30147 Cokolddovarolka70gx90 [Z14
30269 Rozinkovy $nek 105 g x 120 30132 Cokoladova rolka 70 g x 180

2
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JEMNE PEC

Rada
,oavoureux®

Jemné pecivo plné chuti vyrobené
na zakladé receptury s bohatym

obsahem jemného mésla, které mu

dodava jemnou strukturu a intenzivni

chut.

& tul b |
v
Wi

it

32182 Mini ¢okoladova rolka 25 gx 250 [7.(4
32958 Mini cokoladova rolka 28 gx 260 (4

32922 Mini cokoladova rolka 28 g x 200

32956 Mini croissant 20 g x 260 [.(

32183 Mini rozinkovy $nek 30 g x 260 [.(4 32921 Mini croissant 20 g x 200 [PRIPRAVENO KE KYAUT
32923 Mini rozinkovy $nek 30 g x 200 32181 Mini croissant 25 gx 225 [1.(
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Rada ,MINIATURNI VARIACE“

32924 Jable¢na tadticka 40 g x 255 [1(4

32919 Rozinkovy $nek mini35gx 260 [1[4

33320 Vybér miniaturniho pecivax 135 [7.(4

(45 croissantd + 45 okoladovych rolek +45 rozinkovych $neku)

Rada ,INCONTOURNABLES*

31044 Croissant70gx60 [

35712 Rozinkovy $nek 96 gx 66 [
31002 Rozinkovy $nek 110 gx 60 [.(4

30228 Jable¢nd tasticka 105 gx 50 [2(4

32670 Jablecna tasticka s vanilkou 105 gx 5

32918 Cokoladova rolka mini

32gx240 [14

32881 Croissant mini30 gx240 [ .14

30063 Croissant 71 gx 150 35419 Cokoladova rolka 55 gx 100 [.(4
35653 Croissant80gx60 [ 32822 Cokoladovarolka65gx90 [
35099 Croissant 80 g x 150 31001 Cokolédovarolka75gx70 114
35676 Croissant90gx50 [ 32099 Cokoladova rolka 80 g x 150

33250 Croissant40gx 165 [
32882 Croissant50gx 120 [
32819 Croissant55gx 110 [114
31000 Croissant60gx70 |4

" 29
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JEMNE PECIVO ve francouzském stylu

Rada
Slrrésistibles*

Nova fada jemného francouzského peciva
vyrobeného dle jedinecné receptury na bazi
mléka a smetany pro intenzivni chut.
Nezapomerime na listkovanfa méslo, ¢imz
ziskavame dozlatova propecené kiupavé

pecivo s extra jemnym stredem.

Rada ,INCONTOURNABLES*

@ 37460 Croissant60gx70 |14
36039 Croissant65gx 180

30‘

@ 37461 Cokoladovarolka70gx76 [
36040 Cokoladova rolka 75 g x 165



Rada

,Classiques® i

Jednoduché a dostupné pecivo s

kiehkou strukturou, obohacené o

jemné maslo.

34840 Mini croissant25gx225 [ 34853 Mini cokoladova rolka 25 gx 250 [7(4
31026 Croissant mini30 g x 400 |PRIPRAVENO KE KYNUTI 31025 Cokoladova rolka mini 30 g x 340  [PRIPRAVENO K& kYNUTT

33751
30095
34581
31027

30261
34210
32659

32562

34854 Mini rozinkovy $nek 30 gx 260 [7.[4
31024 Rozinkovy $nek mini 35 gx 360

30158 Croissant 50 g x 200

PRIPRAVENO KE KYNUTI
32629 Croissant55gx 110 [

30168 Croissant 60 gx 180
35511 Croissant80gx60 [

Cokoladova rolka 65 gx 90 [7.(d
Cokoladova rolka 70 g x 180 [PRIPRAVENO KE KYNUT]

Cokoladova rolka 75gx70 [
Cokoladova rolka 80 gx70 [

Rozinkovy Snek 105 g x 120 |PRIPRAVENO KE KYNUTI
Rozinkovy $nek110gx60 [J(d ——— o

Rozinkovy $nek 120 g x 105 | PRIPRAVENO KE KYNUT S
y 8 32717 Maxi Cokoladova rolka

150gx36 [114

32434 Maxi Cokoladova rolka

150 g x 84 [PRIPRAVENO KE KYNUTI

Croissant zahnuty 80 g x 60
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Gurmanské FRANCOUZSKE PECIVO

Vyrobkova
rada
HSMini®

Rada gurmanského jemného

peciva v miniaturnim
provedeni znasobuje pozitek

z chuti.

VYBER MINI SLADKYCH POCHOUTEK

31701 Mini cokoladovy twist 28 gx 100 [2(4 32330 Mini Extra Krémovy 40 g x 180 [.(4

31293 Mini ¢okoladovy twist 28 g x 180

32157 Mini $nek skoficovy35gx260 [0 —— Ak

32232 Vybér mini sladkosti x 140 [1.(4

(35 Cokoladovych twistl + 35 brusinkovych twistl + 35 skoficovych snek +35 mini extra krémowych)

MINI SLADKOSTI

36815 Mini extra malinovy 35 gx 150 [
36821 Mini finger s krokantem 35 gx 150 [.[4

36814 Mini marcipanové jezuitky s pudinkovym krémem
avanilkou z Madagaskaru 40 g x 150 [J(4

36822 Vybér mini sladkosti x 200 [7.(4
3 2 (50 extra malinovych + 50 fingerd s krokantem + 50 jezuitek s pudinkovym krémem + 50 cokoladovych twistd)




MINI MRIZKY

31106 Mini mfizka jable¢na Tatin 40 g x 100 .14

31104 Mini mfizka vidfiova 40 gx 100 14

31105 Mini mfizka jahodové 40 gx 100 [1(

31103 Mini mfizka mango 40 gx 100 119

31507 Vybér ovocnych mini mfizek x 100 [.(d
(25 mango + 25 viseri + 25 jablko + 25 jahoda)

CROISSANTY Z CELEHO SVETA

BRIOSKY

30031 Brioska 60 gx 210 |PRIPRAVENO KEKYNUTI| —

mini Snexy [

36731 Mininek s ofechy a karamelem 40 g x 120 [ .4

30028 Mini brioska 30 g x 400

36734 Vybér duhovych mini $neki x 180 [.(4

(60 $nekd s ofechy a karamelem + 60 jablec¢nych $nekd Tatin + 60 Cokoladovych $nekd s brusinkami)

33
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Gurméanské FRANCOUZSKE PECIVO

~ Rada
'“ nMaX

Unikatni zaZitek a pocit potésent

1 ¢C
I

z kreativniho peciva bohatého na

& chutastrukturu.

Jemné pecivo plnéné cokoladovu,
I ovocem, pudinkovym krémem

a jedinecné inovace nabizejici

gurmansky zazitek.

PLNENE CROISSANTY

37459 Croissant plnény liskoofiskovym krémem

70 gx 56
37458 Croissants merufikami 70 gx 56 [2.(4 @ S PAC

. o 36672 Croissant plnény liskoofiskovym krémem
36670 Croissants merufikami90 gx44 (4 90gx44 [114

34421 Croissant plnény mandlovym krémem 90 gx 60 [(4 35716 Croissant plnény mandlovym krémem 95 gx 60 [(4

33442 Croissant plnény liskoofiskovym krémem 90 g x 60
34420 Croissant plnény liskoofiskovym krémem 90gx60 |14




Rada ,EXTRAS*

32063 Extra krémovy 90 gx 70 [14 36622 Extras cokokrémem 95 gx 70

TWISTY

34045 Merufikovy twist 85gx 70 [14 32155 Brusinkovy twist 90 gx 70 [14

30308 Cokolddovy twist 90 g x 70 PAC|
33927 MIéény Cokoladovy twist 90 gx 70 [

34044 Malinovy twist 85gx 70 [Z.(d

34060 Cokoladovy twist 110 g x 65
30302 Cokoladovy twist 120 g x 65

30958 Krémova kravata 100 g x 80 |PRIPRAVENO KE KYNUTI

471 Malinovy twist 110 g x 65 [PRIPRAVENO KE KYNUTI

35
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Gurméanské FRANCOUZSKE PECIVO

4
ok 249

SVYCARKY NABIDKA
| L 5 iggglx %)kolédové Svycarka S\/ AC | N E K

LAHODNE SLANE SVACINKY S
BOHATYMI A PESTRYMI NAPLNEM|
RESPEKTUJI POZADAVKY NOVE

an OSTATNI ROZVIJEJICIHO SE SEGMENTU.
SPECIALITY
30000 Merunkovy croissant

"!!.-Hg. 115gx40

"ﬁi ”ﬂ PLNENE CROISSANTY

30042 Cokolddova dvycarka

120gx 70

100 gx 60

32160 Skoficovy Snek

32443 Medvéditlapa plnéna
liskoofiskovym krémem
80gx40

35161 Medvéditlapa plnéna
liskoofiskovym krémem
100gx 30

30310 Trojhranek s mandlemi i A
90 g x 100 T -

CROISSANTY Z
CELEHO SVETA

R,

*., &7 i = .
Jll_'f-"-‘.-"* , ‘;’}; 35435 Croissant
. n}{\%" Ly Zaatar 70 g x 70

G

34732 Croissant vicezrnny ‘ﬂ:ﬁ ‘*i‘ Y aF E‘; )
70gx 70 i _"'5-"\['--*" e

34401 Mrizka se Sunkou a syrem 100 g x 70
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Le EBun’n’Roll

Spirdlovy bochanek z listového tésta je idealnim zakladem pro pripravu
burger( a prekvapivych dezertd.

@ 36967 Bun'Roll 85 gx 50 [71d

AN S
(m\y

36650 Slany $nek s pestem 100 gx 60 [.(4

SVACINA



Nase nabidka CUKRARSKEHO PECIVA

Nabidka
makronek

Tradice francouzského
cukrérského peciva. Vsechny nase
recepty makronek jsou na bazi
francouzského snéhového tésta na
vyrobu pusinek a vyrobky obsahuji

pouze pfirodni barviva a aromata.

MAKRONKY BRIDOR

Moderni recept na bazi Slehané ganaze. Plato 48 makronek +/- 12 g (576 g). Trvanlivost: 12 mésicl
36173 Saveurs Classiques 36428 Kolekce 36875 Kolekce

i 6 ks od kazdé prichuti jaro-léto* podzim-zima*
1. Citrénova makronka 8 ks od kazdé pfichuti 8 ks od kazdé piichuti
2. Makronka se slanym karamelem 1. Pomerancova makronka 1. Jablko se skoficf
3. Malinova makronka 2. Jahodova makronka 2. Malina s bortivkou
4. Vanilkova makronka 3. Makronka s ¢ernym rybizem 3. Slané cokolada
5. Cpkgladqva makronka 4. Kokosova makronka 4. Cokolada s liskovymi ofisky
6. Pistaciova makronka 5. Merurikova makronka 5. Klementinka
7. Kavova makronka 6. Rizova makronka 6. Banan
8. Marakujova makronka
*Dostupnost v souladu s podminkami. Kontaktujte nas.

MAKRONKY BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNEL
Tradicni recept na bazi maslového krému, ganéze ¢i ovocného dzemu. Trvanlivost: 12 mésicl

Plata makronek S JEDNOU PRICHUTI [ERI YIRERE)

35725 Makronka pistacie +/-12 g 35723 Makronka citronova +/-12 g 35720 Makronka vanilkova +/-12 g

35721 Makronka
Malinovy kompot +/-12 g

___ 35724 Makronka se slanym
karamelem +/-12 g

35726 Makronka kdvova +/-12g 35722 Makronka Cokoladova +/-12 g

Plata ASSORTIMENTS

33440 Vybér ¢. 1596 makronkami 34111 Vybér €. 2 s 96 makronkami
+/-12 g- (1152 kg) +/-12 g- (1152 kg)

16 ks od kazdé prichuti 16 ks od kazdé prichuti

1. Vbérova ganaz 1. Citron

2. Vanilka z Tahiti a z Madagaskaru 2. Karamel ze slaného mésla

3. Pistacie 3. Malinovy dzem

4. Malinovy dzem 4. Vybérova ganaz

5. Karamel ze slaného mésla 5. Vanilka z Tahiti a z Madagaskaru

6. Citron 6. Kéva
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. Kolekce
jednohubek
Une Recette
Lenotre
Professionnel

Bridor a Maison Lenotre se

spojily, aby mohly nabizet

profesionaldim zcela jedine¢né
Cajové pecivo: prekvapivy vzhled, intenzivni
chut a uslechtilé prisady.

V této fadé vyrobki se odrazi tradice

IEi

francouzského cukrarstvi: dokonalost znacky

Lenotre v jednohubkach Bridor!

‘ CAJOVE PECIVO

—

35980 Plato Vendome - 28 ks (380 g)
4 ks od kazdé prichuti- 2 plata na karton - Trvanlivost 12 mésicl

1. Tartaletka kastanova

2. Tartaletka citronova

3. Tartaletka s malinami a rybizem

4. Tartaletka s mléc¢nou ¢okoladou a marakujou
5. Jablecna tartaletka Tatin

6. Tartaletka malinova

7. Tartaletka s mirabelkami

35981 Plato Diamant Brun - 35 ks (387 g)

5 ks od kazdé prichuti - 2 plata na kartén - Trvanlivost 18 mésicd

1. Kakaovy dortik

2. Dezert Opéra

3. Cokoladova musle s marakujou a kokosem

4. Tartaletka s mlécnou ¢okoladou

5. Cokoladova musle s karamelem ze slaného mésla AOP d'lsigny
6. Dezert ve stylu Concerto

7. Krémovy bananek s cokolddovou polevou

35982 Plato Versailles - 63 ks (854 g)
7 ks od kazdé prichuti - 1 plato na karton - Trvanlivost 12 mésicl

. Vétrnik s krokantem

. Dezert ve stylu Concerto

. Tartaletka viSriova

. Citronové tartaletka se snéhovou cepici

. Musle s malinovou naplnf

. Tartaletka malinova

. Krémovy bananek s ¢okoladovou polevou
. Merunkovy dezert s krokantem

. Karamelové tartaletka s hruskou

W~ U W
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Nabidka vyrobki BIO

Rada BIO

Pocet spotrebiteld, kteri hledaji potésent, zdravy
Zivotni styl a respekt viici Zivotnimu prostredi,
neustale roste, a proto firma Bridor vyvinula fadu
chlebd a jemného peciva s oznacenim BIO.
Pecivo z této fady je vyrabéno z certifikovanych
zemedélskych surovin pochazejicich z
ekologického zemédélstvi, tj. bez hnojiv, bez
pesticidl a bez chemickych fytosanitarnich
opatfent.

Viyrobky Bridor BIO jsou vyrdbény s co nejmensim
mnozstvim pfisad a jsou tudiZ ohleduplné vici
Zivotnimu prostredi i lidskému zdravi.

Co slibujeme:
« Jedineény vybér surovin pochazejicich z
95 %* z biologického zemédélstvi.
« Vyroba respektujici tradi¢ni metody v
duchu znacky Bridor.
« Certifikace Bio ECOCERT®. . h ' . St

*Netyka se zlepsujiciho prfpravku mouky, soli a drozdi. SN

Pty

CHLEBY

- BSAHULE-
@ 37449 BagetaBI0280gx22 o

33573 Spaldovy chléb BIO s dyfiovym RIS R - BUME-
a slunenicovym seminkem 450 g x 16 LY 37448 Rustikalni chleb BIO 400 gx 15 ey

FRANCOUZSKE PECIVO

32504 CroissantBIO 70 gx 60 [(d

40 32564 Cokolddova rolkaBIO 75gx 70 114




Nabidka bezlepkovych vyrobki

Rada
bezlepkovych
vyrobkd

Prostrednictvim jedinecné fady
bezlepkovych vyrobkd nabizi firma Bridor
feSeni pro profesionaly v oblasti stravovani,
kteri chtéji vyhovét pranim svych zékaznika.
Nabizime 5 fesent, jejichZ soucasti jsou
bochanky a jednotlivé balené pecivo,
prinasejici znacné vyhody:

« PotéSent: vyrobky jsou stejné lahodné,
jako bézné vyrobky.

« Bezpecnost: zabranéni pripadné
kontaminaci diky individualnim balenim,
ktera |ze umistit do tradicni trouby o
teploté az 160 °C nebo mikrovinné trouby.

« Rychla pfiprava: jiz upecené vyrobky
pripravené béhem nékolika minut.

s

BIO A BEZLEPKOVE

35433 Bochanek natural sypany 35700 Celozrnny bochanek sypany 35432 Celozmny bochanek sypany
Cirokem 45 g x 50 zlatym Inénym seminkem 45 g x 50 makem 45 g x 50

JEDNOTLIVE BALENE CUKRARSKE VYROBKY

35430 Méslova madlenka
30gx50

35431 Maslova mini brioska
50 gx 50

Veskeré vyrobky bez obsahu lepku jsou baleny jednotlivé.

ko
c o~ Role lepku v pekafialyi
- " Lepek (gluten) je v pekafstvi pouzivan pro své viskoelastické vlastnosti, které jsou uzitecné jak
pro pripravu, tak i spotfebu vyrobki. Téstu dava roztaznost, pruznost a viskozitu, a hotovym

= pekarenskym vyrobkim jejich mékkost.
Nabizet lahodné vyrobky bez lepku proto neni snadny Gkol! 4 l

” ~




SLUZBY SITE

NA MIRU

MINI BALENI

Vyrobky balené do malych bilych krabic umoznujicich snadné skladovani v fadach. Krabice jsou oznaceny

velkym barevnym stitkem, coZ usnadriuje jejich rozlisent a viditelnost.

D Kusl/  Kartony/  Standardni
FRANCOUZSKE PECIVO Technologie  karton paleta kod

Rada ,,Incontournables

31825 | Croissant Eclatdu Terroir80 g & 25 132 31780

30936 | Croissant Savoureux 60 g 30 120 31000

30937 | Cokoladova rolka Savoureux 75 g 20 120 31001

32422 | Rozinkovy Snek Savoureux 110 g 22 132 31002

30202 | Croissant Savoureux 60 g 60 120 30199

30135 | Cokoladova rolka Savoureux 70 g 60 120 30132
Rada ,,Miniaturni variace*

31542 | Maslovy croissant Bridor 30 g Une Recette Lendtre Professionnel . 70 120 31778

31543 | Mini Cokoladova rolka Bridor 35 g Une Recette Lendtre Professionnel . 70 120 31776

31544 | Minirozinkovy $nek Bridor 30 g Une Recette LenGtre Professionnel . 70 120 31290

33861 | \Vybér peciva Lunch (30 croissantl + 30 cokoladovych rolek + 30 rozinkovych Snekd) . 90 144

31982 | Vybér miniaturnich Savoureux Origine (30 croissanti + 30 okoladovych rolek + 30 rozinkowych $nekd) 90 132 30220
Gurmanské francouzské pecivo mini

30219 ‘ Vybér mini peciva (36 croissantd + 36 Eokoladovych rolek + 24 rozinkovych $neke + 24 jable¢nych tasticek) ‘ ‘ 120 ‘ 120 ‘

Kust/ Kartony/  Standardni
CHLEBY Technologie  karton paleta kod

Mensi formaty
31301 | Finedor® Nature 45 g Une Recette Lendtre Professionnel . Predpeceno 30 120 30895
31305 | Bochanky se seminky a ceredliemi 45 g Une Recette Lendtre Professionnel . Predpeceno 35 120 30898
31304 | Trojhranek se zelenymi olivami 45 g Une Recette LenGtre Professionnel . Predpeceno 30 120 30897
32147 | Rustikalnikostka40 g Predpeceno 30 132 31520
Chleby pro catering
32321 ‘ Chléb s ovocem 180 g Une Recette Lendtre Professionnel . ‘ Predpeceno ‘ 15 ‘ 132 ‘ 30894
Chléb pro spolecné chvile
33860 ‘ Skladany chléb 450 g Frédéric Lalos pro Bridor { ‘ Predpeceno ‘ 4 ’ 80 ‘ 32993
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MALA BALENI

Vyrobky balené v malych neutrélnich kartonech, které usnadnuji skladovani.

Kust/ Kartony/  Standardni
CHLEBY Technologie  karton paleta kod

Chléb pro spolecné chvile
31816 | Rustikalnichléb Predpeceno 9 64 30734

31817 | Rustikalnichléb se seminky a ceredliemi 450 g Predpeceno 9 70 30735

SPOTREBITELSKA BALENI

Baleni prizplsobené prodeji spotfebitellim.

Sacky/  Kartony/  Standardni

FRANCOUZSKE PECIVO Technologie  karton paleta kod
31942 | Sacek se 6 mini ¢okoladovymi rolkami Bridor 75 g Une Recette Lendtre Professionnel . [ PAC] 10 sacka 56
31941 | Sacek se 6 croissanty 60 g Une Recette Lenbtre Professionnel . | PAC| 12 sackd 56

33023 | Sacek se 6 bochanky natural BIOS0 g [ 2] ‘ 32681

ey
S

Predpeceno ‘ 10 sackd
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DOPORUCEN| SEFKUCHARE

@ Dalsi cenné rady formou videa jsou k dispozici na France TV

www.bridordefrance.tv

T
@Vyberte vyrobek

PRIPRAVA CHLEBU

TRVANLIVOST: 12 MESicO

DOBA PECENI
je pouze orientacni a
je tfeba ji pfizpUsobit vasi troubé @

MENSI FORMATY

ETAPA 1:
rozmrazeni® © o 6

Stahnéte si tabulku's
pokyny k priprave.

[CI=Tc)

]

ETAPA 2:
peceni v troubé
predehraté na 230°C*%

ETAPA 3:

% @
vychladnuti

pred podavanim®

Finedor® (vSechny vyrobky Finedor® kromé Epi: 45 g, 50 g, 80 g)

6-8 minut na 200-210°C

Finedor® Epi (40 g) (dgbéosmg“d“a,tm) 4-5 minut na 200-210°C 10 a7 15 minut
Ostatni malé formaty (40 g-70 g) 7-9 minut na 190-200°C
JIZ UPECENO Viz technicky list
SENDVICOVE CHLEBY
Mini sendvicové chleby (80 g) 9-11 minut na 190-200°C
Bagetky (140 g) 0-10 minut 10-12 minut na 190-200°C 30 minut
Ciabatty (140 g - 180 g) (doba skladani) 10-12 minut na 180°C
So moelleux (100 g a 140 g) 5-7 minut na 180°C
JIZ UPECENO Viz technicky list
BAGETY A PARIZSKY CHLEB
Bagety (280 g) ) 12-14 minut na 190-200°C
Pafizsky chléb (400 g) ( dgbéosﬂ]g”d“étm) 14-16 minut na 190-200°C 30 minut
Bageta Caractere (280 g) 11-13 minut na 210°C
CHLEB PRO SPOLECNE CHVILE
Chléb pro spolecné chvile F. Lalos (300 g) 11-13 minut na 190-200°C
Chleby s ovocem pro spolecné chvile (280 g-350 g): Fiky, musli, ofechy, 0-10 minut ) ! 100° . y 4
citron atd. + chléb s ovocem 180 g Une Recette Lendtre Professionnel (doba skladan) 13-14 minut na 180-190°C 30 minutaz 1 hodina

Chleby pro spolecné chvile (330 g-1,1 kg): Ceredlni, rustik atd.

PRIPRAVA BEZLEPKOVYCH VYROBKU
TRVANLIVOST: 12 MESicU

ETAPA 1:
peceni ve ventilované nebo rotacni
troubé © na 160°C v plvodnim obalu

CI=Ic)

]

16-18 minut na 190-200°C

ETAPA 2: @
vychladnuti pred podavanim

Malé formaty a mala brioska 10 minut

2 minuty po vytaZeni z obalu

Madlenka

44‘

8 minut

2 minuty po vytazeni z obalu



PRIPRAVA JEMNEHO FRANCOUZSKEHO PECIVA
TRVANLIVOST: 9 MESiCU A BRIOSKY: 4 MESICE

DOBAPECENI geeEy | [EEeEe ETAPA 130 CETAPA2: w OETAPA3 =D ETAPA4: A
je pouze orientacni a ceeeg) | legges skladani kynuti potirani zloutkem peceni ve ventilované |:| vychladnuti
jetrebaji prizplsobitvasi | 40x60 | 32,5x53 | (28°CvinkostHGna70%) | (nechte schnout 15 min.pfed | nebo rotacni troubé pred podavanim @
troubé ¥ potfenim)

Mini zakusky 20-24 15-20 1h30 Ano 180°C 10-14 minut 15 minut
Croissanty (50-60 g) 12 9 1h45-2h Ano 180°C 14-16 minut 15 minut
Croissanty (65-80 g) 9-12 6-8 1h45-2h Ano 165-180°C 15-17 minut 15 minut
Cokoladové rolky 9-12 9 2h-2h30 Ano 165-180°C 15-18 minut 15 minut
Maxi ¢okoladové rolka 9 5 2h30 Ano 180°C 18 minut 15 minut
Rozinkovi Sneci 8-12 6-8 1h45-2h15 Ano 175-180°C 16-20 minut 15 minut
Gurméanské francouzské 18 12-18 1h30 Ano 180°C 10 minut 15 minut
pecivo mini

Gurmanské francouzské 8-12 6-8 1h30-2h Ano 175-180°C 15-18 minut 15 minut
pecivo maxi

Mini brioska 30 g 20 8 1h30 Ano 165°C 12 minut 15 minut
Mini brioska 60 g 12 8 2h15 Ano 165°C 15 minut 15 minut

PRIPRAVA FRANCOUZSKEHO PECIVA PRIPRAVENEHO K PECENI

TRVANLIVOST: 9 MESiCU KROME TASTICEK: 12 MESicU

DOBA PECENI €eeeg| | [€eeeg ETAPA 1: ETAPA2: —==e ETAPA3:

, N ceece | |cegeg - o X ) . C)
je pouze orientacni a ceggel | |€€ggg] rozmrazenf peceni ve ventilované |:| vychladnuti
jetfeba ji pfizplsobitvasi | 40x60 | 32,5x53 ©©© nebo rotacni troubé pred podavanim®
troubé @

Mini pecivo 20-24 15-20 15-30 minut 165-175°C 10-14 minut 15 minut
Croissanty 9-12 9 20-30 minut 165-170°C 16-18 minut 15 minut
Cokoladové rolky 12 9 20-30 minut 165-170°C 16-18 minut 15 minut
Maxi cokoladova rolka 9 5 20 minut 165-170°C 18 minut 15 minut
Rozinkovi $neci 12 6-8 20-30 minut 165-170°C 16-18 minut 15 minut
Plnéné croissanty 12 9 30-60 minut 170°C 16 minut 15 minut
Croissanty z celého svéta 12 9 20 minut 165°C 16 minut 15 minut
Mini jablecné tasticky 20-24 12 30 minut 200°C 18 minut 30 minut
Gurmanské francouzské 18-24 12-18 20-30 minut 165-170°C 12-14 minut 15 minut
pecivo mini

Jablecné tasticky 12 9 30 minut 200°C 20-30 minut 30 minut
Gurmanské francouzské 8-12 6-8 20-30 minut 165-180°C 15-20 minut 15 minut
pecivo maxi

PRIPRAVA SVACINEK PRIPRAVENYCH K PECEN|

TRVANLIVOST: 9 MESicU

DOBA PECENI €TeCT | [€CLEC ETAPA 1: ETAPA 2: =T ETAPA 3:

; YT ceece | [egce - o X . . )
je pouzeorientaniaje | |ecges | |€€€€€ rozmrazeni* pecenf ve ventilované |:| vychladnuti

tfeba ji prizplsobit vasf 40x60 | 32,5x53 & 1) O | hebo rotaéni troubé pred podavanim @

troubé ®

Slané Sneky (120 g) 12 8 30 minut 150-155°C 20-25 minut 15 minut

MFiZka, slané sneky 12 8 30 minut 170-175°C 16-18 minut 15 minut

(100 g), plnéné croissanty

Bun’n’Roll 15 8 30 minut 175°C 15-16 minut 15 minut

PRIPRAVA CUKRARSKEHO PECIVA
TRVANLIVOST: 12 MESicU
ETAPA I; ETAPA 2; ETAPA 3:

sejmuti filmu pred nebo po rozmrazeni doba rozmrazovani umisténi plata do mistnosti s pokojovou
teplotou pred podavanim

Makronky Po minimalné 4h pfi +4°C 15 minut

Cajové pecivo Pfed 3-4h pfi +4°C 15 minut

(1) Troubu pravidelné kontrolujte a nechévejte ji kontrolovat. (2) Rozmrazenti pifmo pred pecenim (chléb v krabici miZete nechat rozmrazit pii +4°C vecer pred pfipravou). (3) Chléb - Troubu nechte
pred pecenim vzdy predehrat. Klapka zaviena. (4) Vychlazeni a vysuseni na mfiZce ve vétrané mistnosti o pokojové teploté. (5) Jemné pecivo - Troubu nechte pred pecenim vzdy predehrét. Klapka
oteviena (6) Neohfivejte v plynové ani patrové troubé. Nikdy znovu nezmrazujte jiz rozmrazeny vyrobek: uchovavejte jej pfi teploté -18°C.

45




SE REFERENCE

CHLEBY

< . KusG/  Kartony/
MENSI FORMATY Segmentace Technologie  karton  paleta
VYROBKY S JEDNOU PRICHUT{
33574 | Kostkanatural30g Specialni chleby ,Essentiels* 200 32 str. 15
v w . Bridor Une Recette Len6tre ” “
30896 | Rustikalni ctyrhranek Poolish 40 g Professionnel Predpeceno 50 96 str.9
. . Bridor Une Recette Lenotre . p
31692 | Finedor®Epi40g Professionnel Pfedpeceno 40 96 str. 8
34250 | Tyckanatural40g Specialni chleby ,Essentiels* 150 32 str. 15
34921 | Bochéanek natural40 g Specialni chleby ,Essentiels* Predpeceno 200 32 str. 15
31520 | Rustikalnikostka40g Specialni chleby ,Gourmets* Predpeceno 80 64 str. 13
@37090 Bochének vicezrnny 40 g Specialni chleby ,Essentiels* Predpeceno 200 32 str. 15
. / Bridor Une Recette Lendtre M N
30895 | Finedor®natural45g Professionnel Predpeceno 50 96 str. 8
. : Bridor Une Recette Lendtre M N
36767 | Finedor®rustik45g Professionnel Predpeceno 50 96 str. 8
! o Bridor Une Recette Lendtre y %
36766 | Finedor®s paprickou Espelette 45 g Professionnel Predpeceno 50 96 str. 8
) . Bridor Une Recette Lendtre Y «
30893 | Bochanekrustik45g Professionnel Predpeceno 60 96 str. 9
. ’ o Bridor Une Recette Lendtre y %
30898 | Bochdanek se seminky a ceredliemi 45 g Professionnel Predpeceno 60 96 str. 9
¢ . . Bridor Une Recette Lendtre v “
33993 | Pohankovy bochanek Esprit45 g Professionnel Predpeceno 50 9 str.9
o PSP Bridor Une Recette Lendtre . <
30897 | Trojhranek se zelenymi olivami45 g Professionnel Predpeceno 45 96 str. 9
31480 | Zitny bochanek45g Specialni chleby ,Gourmets* Predpeceno 60 96 str. 13
34253 | TyckascCernymiolivami45g Specialni chleby ,Gourmands® 150 32 str. 16
| R ” Bridor Une Recette Lendtre y %
31823 | Finedor®s cernymiolivami a tymianem 50 g Professionnel Predpeceno 50 96 str. 8
) v Bridor Une Recette Lendtre Y «
36768 | Finedor®starofrancouzsky 50 g Professionnel Predpeceno 50 96 str. 8
S ) Bridor Une Recette Lendtre Y «
33994 | Zitny bochanek 50 g Professionnel Predpeceno 50 96 str. 9
33417 | Rustikalnichléb50 g Specialni chleby ,Gourmets® Predpeceno 130 36 str. 13
31720 | Bochének se susenymi rajcaty a bazalkou 50 g Specialni chleby ,Gourmands® | Pfedpeceno 45 96 str. 16
32681 | Ctyihranek BIO50g BIO Predpeceno 140 32 str. 40
@37627 Bochének Caractere 50 g Specialni chleby ,Gourmets* Predpeceno 65 64 str. 13
@37628 Bochének s ceredliemi a seminky 50 g Specialni chleby ,Gourmets® Pfedpeceno 65 64 str. 13
34922 | Obdélnikovy bochanek natural 55 g Specialni chleby ,Essentiels* Predpeceno 140 32 str. 15
34252 | Obdélnikovy bochanek naturdl 55 g Specialni chleby ,Essentiels* 100 32 str. 15
33000 | Kosoctvercovy bochanek naturdl 55 g Specialni chleby ,Essentiels* Predpeceno 100 36 str. 15
33001 | Kosoctvercovy bochanek sypany makem 55 g Specialni chleby ,Essentiels* Predpeceno 100 36 str. 15
33002 | Kosoctvercovy bochanek se seminky a ceredliemi 55 g Specialni chleby ,Essentiels* Predpeceno 100 36 str. 15
33003 | Kosoctvercovy bochanek sypany sezamovym seminkem 55 g| Specialni chleby ,Essentiels* Predpeceno 100 36 str. 15
30416 | Trojhranekrustik55g Speciélni chleby ,Gourmets* Predpeceno 50 64 str. 13
35130 | Rustikalnibulka55g Specialni chleby ,Gourmets® Predpeceno 70 64 str. 13
34971 | Obdélnikovy bochanek rustik se seminky 55 g Specialni chleby ,Essentiels* Predpeceno 140 32 str. 15
37453 | Fikovy bochanek55g Specialni chleby ,Gourmands® | Predpeceno 75 64 str. 16
37452 | Bochének s vlasskymi a liskovymi ofechy 55 g Specialni chleby ,Gourmands® | Predpeceno 75 64 str. 16
@37089 Obdélnikovy bochanek vicezrnny 55 g Specialni chleby ,Essentiels* Predpeceno 140 32 str. 15
30729 | Rustikalnichléb70g Specialni chleby ,Gourmets® Predpeceno 100 36 str. 13
31586 | Tenka bageta naturdl 70 g Specialni chleby ,Essentiels* Predpeceno 55 64 str. 15
€D37393 | B'Break 2 druhy olivarozmaryn 70 g Speciélni chleby ,Gourmands* 40 96 str. 16
@37394 B’Break Chorizo 70 g Specialni chleby ,Gourmands® 40 96 str. 16
@37395 B’Break kakao a kousky cokolady 70 g Specialni chleby ,Gourmands® 40 96 str. 16
€D37396 | B'Break misli 70 g Specialni chleby ,Gourmands* 40 96 str. 16
- ] Bridor Une Recette Lendtre M N
31824 | Finedor®Maxi80g Professionnel Predpeceno 50 64 str. 8
@37253 Ctythran naturdl 80 g Specialni chleby ,Essentiels* Predpeceno 120 24 str. 15
VYBER
31588 | \ybér bochankl Prestige 45 Bridor Une Recette Lendtre Predpeceno 90 64 str.9
y 8EE Professionnel p )
33074 | \lybér kosoctvercovych bochankd 55 g Specialni chleby ,Essentiels* Predpeceno 100 36 str. 15
@37551 Vybér obdélnikovych bochankd 55 g Specialni chleby ,Essentiels* Predpeceno 120 32 str. 15



Kusti/  Kartony/
Segmentace Technologie  karton paleta
30894 | Chlébsovocem180¢g E;gsgﬁgﬁnﬁceﬁe Lendtre Predpeceno 20 96 str. 9
e i Kust/  Kartond/
Segmentace Technologie  karton paleta
33362 | Parizské bageta280 g Frédéric Lalos pro Bridor Predpeceno 25 32 str. 11
33364 | Rustikalni bageta280¢g Frédéric Lalos pro Bridor Predpeceno 25 32 str. 11
34790 | Bagetanaturdl280¢g Specialni chleby ,Essentiels” Predpeceno 25 32 str. 14
34792 | Rustikalni bageta 280 g Specialni chleby ,Essentiels* Predpeceno 25 32 str. 14
34791 | Celozrnna bageta 280 g Specialni chleby ,Essentiels* Predpeceno 25 32 str. 14
@ 37449 | Bageta BIO BIO Prve;rz%zi”y 2 2 str. 40
36879 | BagetaExtra280g Specialni chleby ,Essentiels* Pfedpeceno 22 32 str. 14
32672 | Bageta 1778280 g Specialni chleby ,Gourmets® Predpeceno 25 32 str. 12
36831 | Bageta Caractere280 g Specialni chleby ,Gourmets* Predpeceno 22 32 str. 12
@37450 Parizsky chléb 400 g Specialni chleby ,Essentiels* Predpeceno 14 32 str. 14
B . . Kusti/  Kartony/
Segmentace Technologie  karton paleta
34503 | Misli280¢g Frédéric Lalos pro Bridor Predpeceno 26 32 str. 11
32991 | Piknikovy chléb300¢g Frédéric Lalos pro Bridor Predpeceno 25 32 str. 10
34233 | Celozrnnychléb330g Frédéric Lalos pro Bridor Predpeceno 26 32 str. 10
34110 | Zitny chlébscitronem 330 g Frédéric Lalos pro Bridor Predpeceno 26 32 str. 11
34230 | Sigkasfiky330g Frédéric Lalos pro Bridor Predpeceno 26 32 str. 11
33363 | Siska330g Frédéric Lalos pro Bridor Predpeceno 20 32 str. 10
35030 | Zitnychléb330g Specialni chleby ,Gourmets® Predpeceno 26 32 str. 13
35026 | Chlébsfiky330g Specialni chleby ,Gourmands® | Predpeceno 26 32 str. 16
35110 | Chlébmisli330g Specialni chleby ,Gourmands® | Predpeceno 26 32 str. 16
35261 | Chléb ve stylu Panettone 330 g Rada ,Evasion® | JIZ UPECENO | 13 64 str. 17
34671 | Pohankovy chléb srozinkami350 g Frédéric Lalos pro Bridor Predpeceno 20 32 str. 11
34234 | Chlébsorechy400g Frédéric Lalos pro Bridor Predpeceno 25 32 str. 11
@37448 Rustikalni chléb BIO 400 g x 15 BIO Predpeceno 15 32 str. 40
32993 | Skladdanychléb450g Frédéric Lalos pro Bridor Predpeceno 16 24 str. 10
32992 | Ceredlnichléb450¢g Frédéric Lalos pro Bridor Predpeceno 16 32 str. 10
30734 | Rustikalnichléb450¢g Specialni chleby ,Gourmets* Predpeceno 25 20 str. 13
30735 | Rustikalni chléb se seminky a ceredliemi 450 g Specialni chleby ,Gourmets® Predpeceno 30 20 str. 13
34909 | Spaldovy chléb450 g Specialni chleby ,Gourmets* Predpeceno 18 24 str. 13
33573 fs;lf(i}i\;yé‘%glzb BIO s dynovymi a slunecnicovymi BIO Predpeteno 16 0 str. 40
35262 | Rustikalni chléb krouceny 500 g Specialni chleby ,Gourmets® Predpeceno 10 32 str. 13
33365 | Siska540g Frédéric Lalos pro Bridor Predpeceno 14 24 str. 10
34672 | Velky parizsky bochnik 1,1 kg Frédéric Lalos pro Bridor Predpeceno 8 24 str. 11
34673 | Velky skladany chléb 1,1 kg Frédéric Lalos pro Bridor Predpeceno 8 24 str. 11
34674 | Velky ceredlni bochnik 1,1 kg Frédéric Lalos pro Bridor Predpeceno 24 str. 11
e Kusti/  Kartony/
Segmentace Technologie  karton paleta
BAGETY
36110 | Brioska ve videfiském stylu 130 g Rada ,Evasion“ [ J1Z UPECENO || Y str. 17
34793 | Bagetanaturdl140¢g Specialni chleby ,Essentiels* Predpeceno 50 32 str. 15
34794 | Celozrnna bageta 140 g Specialni chleby ,Essentiels* Predpeceno 50 32 str. 15
35021 | Bagetka sypand makem 140 g Specialni chleby ,Essentiels* Predpeceno 50 32 str. 15
31610 | Bagetanaturdl140¢g Specialni chleby ,Gourmets* Predpeceno 25 64 str. 12
31611 | 31611 Bagetka se seminky a ceredliemi 140 g x 28 Specialni chleby ,Gourmets* Predpeceno 28 64 str. 12
CIABATTY
37140 | Ciabatta 140 g Rada ,Evasion® Predpeceno 50 64 str. 17
37147 | Ciabatta s olivovym olejem 140 g Rada ,Evasion® Predpeceno 50 64 str. 17
31612 | Ciabatta s olivovym olejem a zelenymi olivami 140 g Rada ,Evasion® Predpeceno 30 64 str. 17
33432 | Ciabatta s konfitovanymi rajcaty a bazalkou 140 g Rada ,Evasion® Predpeceno 25 64 str. 17
33790 | Ciabatta s olivovym olejem od Frédérica Lalose 180 g Frédéric Lalos pro Bridor Predpeceno 36 32 str. 11
SO MOELLEUX
36417 | So Moelleux natural 100 g Rada ,Evasion® Predpeceno 64 32 str. 17
36100 | So Moelleux naturél 140 g Rada ,Evasion® Predpeceno 46 32 str. 17
36414 | So Moelleux vicezrnné 100 g Rada ,Evasion® Predpeceno 64 32 str. 17
36421 | So moelleux se 2 druhy oliva tymianem 100 g Rada ,Evasion® Predpeceno 64 32 str. 17
36425 | So Moelleux s pestem 100 g Rada ,Evasion® Predpeceno 64 32 str. 17
36415 | So moelleux se susenymi raj¢aty 100 g Rada ,Evasion® Predpeceno 64 32 str. 17




REFERENCE

CUKRARSKE PECIVO Segmentace Technologie Kust/karton KS;tlcétnay/

MAKRONKY
33440 | \lybér makronek +/-12 g¢. 1 Bridor Une Recette Lenotre Professionnel | Pfipraveno k podavani | 2 plata se 48 kusy 132 | str.38
34111 | Vybér makronek +/-12 g ¢. 2 Bridor Une Recette Lendtre Professionnel | Pfipraveno k podavani | 2 plata se 48 kusy 132 | str.38
35720 \F/’;anti?kngaokur%r%eckh:/t—‘/ 12gs Bridor Une Recette Lendtre Professionnel | Pripraveno k podavani | 2 plata se 48 kusy 132 | str.38
35721 ng%gﬁfﬁm:{% 12gs Bridor Une Recette Lendtre Professionnel | Pripraveno k podavani | 2 plata se 48 kusy 132 | str.38
35722 Eéalfglgzjibfungggéiu? gs Bridor Une Recette Lendtre Professionnel | Pripraveno k podavani | 2 plata se 48 kusy 132 | str.38
35723 Eligongqvaokurop%eckhz/t} 12gs Bridor Une Recette Lendtre Professionnel | Pripraveno k podavani | 2 plata se 48 kusy 132 | str.38
35724 g;?gﬁﬂiﬁ%g%&gé%%fu Bridor Une Recette Lendtre Professionnel | Pripraveno k podavani | 2 plata se 48 kusy 132 | str.38
35725 g!gttgcgg\a/é[log;m&lz gs Bridor Une Recette Lendtre Professionnel | Pfipraveno k podavani | 2 plata se 48 kusy 132 | str.38
35726 Eg?/tc?\/?ua Erf?cnheuﬁr/_ 12gs Bridor Une Recette Lendtre Professionnel | Pfipraveno k podavani | 2 plata se 48 kusy 132 | str.38
36173 glato makronek +/-12 g Nabidka Bridor Pripraveno k podavani | 1krabickase48kusy | 250 | str.39

aveurs Classiques
36428 Elato makronek +/-12 g Nabidka Bridor Pripraveno k podavani | 1 krabickase48kusy | 250 | str.39
olekce jaro-léto

@36875 Eloﬁéiggaplgg;?ﬁ;(&éz g Nabidka Bridor Pripraveno k podavani | 1krabickase48kusy | 250 | str.39

€AJOVE PECIVO
35980 | PlatoVendome Bridor Une Recette Lenotre Professionnel | Pripraveno k podavani | 2 plata s 28 kusy 200 | str.39
35981 | Plato DiamantBrun 387 g Bridor Une Recette Lendtre Professionnel | Pfipraveno k podéavéni | 2 plata s 35 kusy 200 | str.39
35982 | Plato Versailles 854 g Bridor Une Recette Lenotre Professionnel | Pfipraveno k podavani | 1 platos 63 kusy 200 | str.39

. . . . Kartony/

Technologie Kust/karton paleta
35430 | Maslova madlenka30 g 50 96 | str.41
35431 | Maslova minibrioska 50 g 50 64 | str.4l
35433 | Bochéanek natural sypany Cirokem 45 g 50 64 str. 41
35432 | Celozrnny bochének sypany makem 45 g 50 64 str. 41
35700 | Celozrnny bochének sypany zlatym Inénym seminkem 45 g 50 64 str. 41
Kust/ Kartony/
Segmentace Maslo  Technologie  karton paleta

RADA ,,MINI¢
32956 | Minicroissant20 g Savoureux Jemné 260 64 str. 28
32921 | Minicroissant20g Savoureux Jemné 200 96 str. 28
30190 | Minicroissant20 g Savoureux Origine AOP 260 64 str. 26
30179 | Minicroissant20 g Savoureux Origine AOP 200 96 str. 26
34840 | Minicroissant25g Classique Jemné 225 64 str. 31
32181 | Minicroissant25g Savoureux Jemné 225 64 str. 28
33980 | Minicroissant25g Eclat du Terroir Jemné 200 96 str. 22

RADA ,,MINIATURN{ VARIACE
31026 | Minicroissant30g Classique Jemné 400 56 str. 31
32881 | Minicroissant30g Savoureux Jemné 240 64 str. 29
30194 | Minicroissant30g Savoureux Origine AOP 240 64 str. 27
30192 | Minicroissant30g Savoureux Origine AOP 400 64 str. 27
32974 | Minicroissant30g Bridor Une Recette Lendtre Professionnel | Jemné 195 64 str. 21
31778 | Minicroissant30g Bridor Une Recette Lendtre Professionnel AOP 195 64 str.21
31800 | Minicroissant30g Bridor Une Recette Len6tre Professionnel AOP 200 96 str. 21
35191 | Minicroissant30g Eclat du Terroir Jemné 195 64 str. 23

RADA ,,INCONTOURNABLES*
33250 | Croissant40g Savoureux Jemné 165 64 str. 29
30158 | Croissant50g Classique Jemné 200 64 str. 31
32882 | Croissant50 g Savoureux Jemné 120 64 str. 29
30198 | Croissant50 g Savoureux Origine AOP 120 64 str. 27
32960 | Croissant50g Eclat du Terroir Jemné 120 64 str. 23
32629 | Croissant55g Classique Jemné 110 64 str. 31
32819 | Croissant55g Savoureux Jemné 110 64 str. 29
30168 | Croissant60 g Classique Jemné 180 64 str. 31
31000 | Croissant60g Savoureux Jemné 70 64 str. 29
30214 | Croissant60g Savoureux Origine AOP 70 64 str. 27
30199 | Croissant60g Savoureux Origine AOP 180 64 str. 27




Kust/ Kartony/
Segmentace Maslo  Technologie  karton paleta
34161 | Croissant60 g Eclat du Terroir Jemné | PAC]| 70 64 str. 23
€D37460 | Croissant60g Irrésistibles Jemné [ PAC] 70 64 str. 30
36039 | Croissant65g Irrésistibles Jemné 180 64 str. 30
31044 | Croissant70g Savoureux Jemné [ PAC] 60 64 str. 29
30458 | Croissant70g Savoureux Origine AOP [ PAC] 60 64 str. 27
32566 | Croissant70g Success Jemné 165 64 str. 25
31802 | Croissant70g Bridor Une Recette Lenotre Professionnel AOP 165 64 str. 21
33914 | Croissant70g Eclat du Terroir AOP 165 64 str. 23
32504 | CroissantBIO70g E3 | sO BIO | PAC]| 60 64 str. 40
35022 | Croissant zahnuty 70 g Eclat du Terroir Jemné 165 64 str. 23
35203 | Croissantzahnuty 70 g Eclat du Terroir Jemné [ PAC] 70 64 str. 23
@37456 Croissant70 g Créations d’Honoré Jemné 165 64 str. 24
33230 | Croissant70g Eclat du Terroir Jemné [ PAC] 70 64 str. 23
37383 | Croissant70g Eclat du Terroir AOP [ PAC] 70 64 str. 23
30063 | Croissant7lg Savoureux Jemné 150 64 str. 29
32562 | Croissant zahnuty 80 g Classique Jemné [ PAC] 60 64 str. 31
35653 | Croissant80g Savoureux Jemné | PAC]| 60 64 str. 29
35099 | Croissant80g Savoureux Jemné 150 64 str. 29
30995 | Croissant80g Bridor Une Recette Lenotre Professionnel AOP 120 64 str. 21
35511 | Croissant80 g Classique Jemné | PAC]| 60 64 str. 31
31780 | Croissant80g Eclat du Terroir AOP [ PAC] 60 64 str. 23
35676 | Croissant90g Savoureux Jemné | PAC] 50 64 str. 29
COKOLADOVE ROLKY Segmentace Maslo  Technologie Lt(aurigé Kggﬁz?g/
VYROBKOVA RADA ,,MINI«
34853 | Mini Cokoladovérolka25g Classique Jemné | PAC]| 250 64 str. 31
32182 | MiniCokolddové rolka25g Savoureux Jemné | PAC] 250 64 str. 28
32958 | Mini Cokoladové rolka28 g Savoureux Jemné | PAC]| 260 64 str. 28
32922 | Mini dokolédové rolka 28 g Savoureux Jemné 200 % str. 28
30122 | Minicokoladova rolka28 g Savoureux Origine AOP [ PAC] 260 64 str. 26
30109 | Minicokoladovérolka28g Savoureux Origine AOP 200 96 str. 26
33981 | Mini cokoladovarolka30 g Eclat du Terroir Jemné 200 96 str. 22
RADA ,,MINIATU RNi VARIACE“
31025 | Cokoladové rolkamini30 g Classique Jemné | |PRIPRAVENO KE KYNUTI 340 56 str. 31
32918 | Cokoladové rolkamini32 g Savoureux Jemné | PAC]| 240 64 str. 29
30128 | Cokolddova rolka mini32 g Savoureux Origine AOP [ PAC] 240 64 str. 27
32973 | Cokoladovéa rolkamini35g Bridor Une Recette Lendtre Professionnel | Jemné [ PAC] 210 64 str. 21
31776 | Cokolddova rolka mini35 g Bridor Une Recette Lendtre Professionnel | AOP [ PAC] 210 64 str. 21
31801 | Cokoladovéa rolka mini35g Bridor Une Recette Lenotre Professionnel AOP 200 96 str. 21
35192 | Cokoladové rolka mini 35 g Eclat du Terroir Jemné [ PAC]| 210 64 str. 23
RADA ,,INCONTOURNABLES*
35419 | Cokoladové rolka 55 ¢ Savoureux Jemné | PAC]| 100 64 str. 29
33751 | Cokoladova rolka 65¢g Classique Jemné [ PAC] 90 64 str. 31
32822 | Cokoladovéa rolka 65 g Savoureux Jemné [ PAC] 90 64 str. 29
30095 | Cokoladovarolka70 g Classique Jemné 180 64 str. 31
30147 | Cokoladovarolka70 g Savoureux Origine AOP [ PAC] 90 64 str. 27
30132 | Cokoladovérolka70 g Savoureux Origine AOP 180 64 str. 27
34162 | Cokoladovarolka70g Eclat du Terroir Jemné [ PAC] 90 64 str. 23
34557 | Cokolddovarolka 70 g Success Jemné 180 64 str. 25
@37461 Cokoladové rolka 70 g Irrésistibles Jemné | PAC]| 76 64 str. 30
34581 | Cokoladovarolka75¢ Classique Jemné [ PAC] 70 64 str. 31
36040 | Cokoladovarolka75¢g Irrésistibles Jemné 165 64 str. 30
31001 | Cokoladovarolka75¢g Savoureux Jemné | PAC]| 70 64 str. 29
32564 | CokoladovarolkaBIO75g Ed | BO BIO [ PAC] 70 64 str. 40
31027 | Cokoladovérolka 80 g Classique Jemné | PAC]| 70 64 str. 31
32099 | Cokoladova rolka 80 g Savoureux Jemné 150 64 str.29
32577 | Cokoladdova rolka 80 g Success Jemné 150 64 str. 25
31803 | Cokoladovarolka80¢g Bridor Une Recette Lenotre Professionnel AOP 150 64 str. 21
31691 | Cokolddova rolka 80 g Eclat du Terroir AQP | |PRIPRAVENO KE KYNUTI 150 64 str.23
31792 | Cokoladovérolka 80 g Eclat du Terroir AOP [ PAC] 60 64 str. 23
@37457 Cokoladové rolka 80 g Créations d'Honoré Jemné 150 64 str. 24
32434 | Maxi cokoladdové rolka 150 g Classique Jemné 84 56 str. 31
32717 | Maxi Cokoladova rolka 150 g Classique Jemné | PAC]| 36 64 str. 31




REFERENCE

Kusl/ Kartony/

ROZINKOVI SNECI Segmentace Maslo  Technologie  karton paleta

RADA ,,MINI
34854 | Minirozinkovy $nek 30 g Classique Jemné 260 64 str. 31
32183 | Minirozinkovy $nek 30 g Savoureux Jemné 260 64 str. 28
32923 | Minirozinkovy Snek30 g Savoureux Jemné 200 96 str. 28
30294 | Minirozinkovy $nek 30 g Savoureux Origine AOP 260 64 str. 26
30281 | Minirozinkovy $nek 30 g Savoureux Origine AOP 200 96 str. 26
33982 | Minirozinkovy Snek35g Eclat du Terroir Jemné 200 96 str. 22

RADA ,,MINIATURNI VARIACE*
32972 | Rozinkovy Snek mini30 g Bridor Une Recette Lendtre Professionnel | Jemné 230 64 str. 21
31290 | Rozinkovy Snek mini30 g Bridor Une Recette Lendtre Professionnel AOP 230 64 str. 21
30300 | Rozinkovy Snek mini30g Bridor Une Recette Len6tre Professionnel AOP 400 64 str.21
35193 | Rozinkovy Snek mini30 g Eclat du Terroir Jemné 230 64 str. 23
31024 | Rozinkovy Snek mini35g Classique Jemné 360 64 str. 31
32919 | Rozinkovy Snek mini35g Savoureux Jemné 260 64 str. 29
30298 | Rozinkovy Snek mini35 g Savoureux Origine AOP 260 64 str. 27
30292 | Rozinkovy snek mini35g Savoureux Origine AOP 360 64 str. 27

RADA ,,INCONTOURNABLES*
35712 | Rozinkovy $nek96 g Savoureux Jemné 66 64 str. 29
30261 | Rozinkovy Snek 105 g Classique Jemné 120 64 str. 31
30277 | Rozinkovy Snek 105g Savoureux Origine AOP 60 64 str. 27
30269 | Rozinkovysnek 105g Savoureux Origine AOP 120 64 str. 27
31002 | Rozinkovy$nek110g Savoureux Jemné 60 64 str. 29
34210 | Rozinkovysnek110g Classique Jemné 60 64 str. 31
32659 | RozinkovySnek 120 g Classique Jemné 105 64 str. 31
33453 | Rozinkovy $nek 120 g Eclat du Terroir Jemné 99 64 str. 23
32569 | Rozinkovy $nek130g Eclat du Terroir AOP 90 64 str. 23

e Kusl/ Kartony/

JABLECNE TASTICKY Segmentace Maslo  Technologie  karton paleta

RADA ,,MINIATURN] VARIACE*
32924 | Minijablecna tasticka40 g Savoureux Jemné 255 64 str. 29
31252 | Minijablecnatasticka40 g Savoureux Origine AOP 255 64 str. 27
30227 | Minijablecnatasticka40g Bridor Une Recette Lendtre Professionnel | AOP 255 64 str. 21

RADA ,,INCONTOURNABLES*
30228 | Jablecnatasticka105g Savoureux Jemné 50 96 str. 29
32670 | Jablecna tasticka s vanilkou 150 g Savoureux Jemné 50 96 str. 29
30234 | Jablecnatasticka105¢g Savoureux Origine AOP 50 96 str. 27

e Kust/ Kartony/
VYBER Maslo  Technologie  karton paleta

RADA ,,MINIATURN{ VARIACE
33320 | Vybér jemného peciva - 3 x 45 kust | Savoureux ‘ Jemné ‘ ‘ 135 ‘ 96 ‘ str. 29
30220 | Vybér jemného peciva - 3 x 45 kusl | Savoureux Origine ‘ AOP ‘ ‘ 135 ‘ 96 ‘ str. 27

KE FRANCOUZSKE PECIVO
Kust/ Kartony/

A ,MINI Technologie  karton paleta
SLADKE POCHOUTKY
31701 | Mini Cokoladovy twist 28 g 100 96 str. 32
31293 | MiniCokoladovy twist 28 g 180 96 str. 32
32156 | Mini brusinkovy twist 30 g x 100 100 96 str. 32
32157 | Skoficovy minisnek35g 260 64 str. 32
32330 | Miniextra krémovy 40 g 180 64 str. 32
32232 | Vybér mini sladkych pochoutek 140 96 str. 32
SLADKOSTI
36815 | Mini extra malinovy 35 g 150 64 str. 32
36821 | Minifinger s krokantem 35 g 150 64 str. 32
36814 | Mini marcipdnova jezuitka s pudinkovym krémem a vanilkou z Madagaskaru 40 g 150 64 str. 32
36822 | \lybér Mini sladkosti 200 64 str. 32
MINI SNEKY UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNEL
36731 | MinisSneksorechy a karamelem40 g 120 96 str. 33
36732 | Minisneks Cokoladou a brusinkami40 g 120 96 str. 33
36733 | Minijablecnd Snek Tatin40 g 120 96 str. 33
36734 | Vybér duhovych mini Snekl 180 64 str. 33
MRIZKY
31105 | Mini mfizka jahodova 40 g 100 96 str. 33
31104 | Mini mrizka visSiiovd 40 g 100 96 str. 33



Kust/ Kartony/
Technologie  karton paleta
31103 | Mini mfizka mango40g [ PAC]| 100 96 str. 33
31106 | Minijablecna mfizka Tatin40 g [ PAC]| 100 96 str. 33
31507 | \ybér ovocnych mini mrizek 40 g [ PAC]| 100 96 str. 33
CROISSANTY Z CELEHO SVETA
35681 | Minicroissant vicezrnny 35 g [ PAC| 180 64 str. 33
35730 | Minicroissant Zaatar35g [ PAC| 195 64 str. 33
BRIOSKY
30028 | Mini briosky PRIPRAVENO KE KYNUTI 400 64 str. 33
30031 | Minibrioska 60 g 210 64 str. 33
. e Kusl/ Kartony/
VYROBKOVA RADA ,,MAXI* Technologie  karton  paleta
RADA ,,EXTRA
32063 | Extrakrémowy90g [ PAC]| 80 64 str. 35
36622 | Extra Cokokrém95¢g [ PAC]| 70 64 str. 35
PLNENE CROISSANTY
@ 37458 | Croissanty s merunkami 70 g [ PAC| 56 80 str. 34
@ 37459 | Croissant plnény liskoofiskovym krémem 70 g [ PAC| 56 80 str. 34
36670 | Croissants merurtkami 90 g [ PAC]| 44 80 str. 34
36671 | Croissants malinovou naplni90 g [ PAC| 44 80 str. 34
36672 | Croissant plnény liskoofiskovym krémem 90 g [ PAC]| 44 80 str. 34
36673 | Croissant plnény pudinkovym krémem 90 g [ PAC]| 44 80 str. 34
34421 | Croissant plnény mandlovym krémem 90 g [ PAC| 60 64 str. 34
33442 | Croissant plnény liskoofiskovym krémem 90 g x 60 60 96 str. 34
34420 | Croissant plnény liskoofiSkovym krémem 90 g x 60 [ PAC]| 60 64 str. 34
35716 | Croissant plnény marcipdnem 95 ¢ [ PAC| 60 64 str. 34
CROISSANTY Z CELEHO SVETA
35435 | Croissant Zaatar 70 g [ PAC]| 70 64 str. 36
34732 | Minicroissant vicezrnny 70 g [ PAC| 70 64 str. 36
TWISTY
34045 | Merufkovy twist 85 g [ PAC| 70 64 str. 35
34044 | Malinovy twist 85 g [ PAC]| 70 64 str. 35
30308 | Cokolddovy twist90 g | PAC]| 70 64 str. 35
33927 | Twist s mlé¢nou cokoladou 90 g [ PAC| 70 64 str. 35
32155 | Brusinkovy twist 90 g | PAC]| 70 64 str. 35
30958 | Kravata krémova 100 g 80 64 str. 35
33472 | Meruikovy twist 110 g 65 64 str. 35
33471 | Malinovy twist 110 g 65 64 str. 35
34060 | Twist s hofkou Cokolddou 110 g 65 64 str. 35
30302 | Cokoladovy twist 120 g 65 64 str.35
SVVCARKY
33441 | Cokolddova Svycarka 100 g | PAC]| 70 64 str. 36
30042 | Cokolddova $vycarka 120 g 70 80 str. 36
OSTATNI SPECIALITY
30310 | Trojhranek s mandlemi90 g 100 56 str. 36
@ 32443 | Croissant plnény liskoofiskovym krémem 80 g [ PAC] 40 96 str. 36
35161 | Medvéditlapa plnéna liskoofiskovym krémem 100 g [ PAC]| 30 96 str. 36
32160 | Skoficovy $nek 100 g [ PAC| 60 64 str. 36
30000 | Croissants merurikami115g 40 96 str. 36
30009 | Croissants merunkamill5g [ PAC| 60 64 str. 36
SVACINKY Technologie Eaurig{w Kg;tloetnay !
PLNENE CROISSANTY
@ 37455 | Syrovy croissant90 g [ PAC] 60 64 str. 36
@ 37540 | Croissant se syrem a sunkou 90 g | PAC]| 60 64 str. 36
SLANE SNEKY
33123 | Slany $nek se syrema Sunkou 120 g | PAC]| 54 64 str. 37
33140 | Slany $nek ve stylu pizzy 120 g | PAC] 54 64 str. 37
33141 | Slany $nek se 3 syry a hofcici 120 g [ PAC] 54 64 str. 37
36650 | SlanysSnekspestem 100 g | PAC]| 60 64 str. 37
MRIZKA
34401 | Syrova mfizka se Sunkou 100 g ‘ [ PAC] ‘ 70 64 str. 36
BUN’N’ROLL
@ 36967 | BunRoll 85 ¢ | @ | so 80 str. 37
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